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ABSTRAKT

Tato diplomova prace se soustfedi na vypracovani ideového reSeni prostoru
vinarstvi. Umisténo je na hranici biosferické rezervace Palava. Toto misto jsem
zvolil pro své specifické tvaroslovi krajiny a razu prostredi obklopenymi
mirnymi révovymi svahy. Zakladnim vyrazovym prvkem je samotna vinice, ktera
vytvari svym elementarnim rozvrZenim a razenim vysazenych jednotlivych rad
vinné révy graficky geometricky obrazec. Vinice je zakladnim vyrazovym

prostredkem pro formovani prostredi stavby vinarstvi.

Klicova slova: vinarstvi, vinice, land-art, landscape

ABSTRACT

This thesis focuses on the development of the conceptual solution space of winery.
[t is located on the border of Palava biosphere reservation. I chose this place for
its specific morphology of the landscape and environment surrounded by nature
gentle vine slopes. The basic feature was a winery that produces its elementary
layout and sequencing each series of planted vines graphic geometric shape.
Vineyard is a means of expression for the formation of building environment of

the winery.

Keywords: winery, vineyard, land-art, landscape
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1. UVOD

Pro vypracovani své diplomové prace jsem si zvolil téma Vinarstvi. Divodem
meého vybrani daného tematu byla skuteCnost mého blizkého vztahu k této
jedineCné geografické oblasti - Palava a celkovy mij zdjem o vino samotné.
RovnéZz s tim souviseji technologické a vyrobni procesy pri zpracovani vina
a nasledné jeho prodeje a ziskani staleho odbératele - zakaznika. PredevSim mé
zajima oblast prezentace daného produktu vina se vSemi aspekty jeho identifikace
na trhu. V dneSnim nepieberné nabidce vin a vinarskych produktt je dle mého
nazoru potreba se soustredit primarné na kvalitu, ale soubéZné podporovat

a budovat tvar a charakter nabizeného produktu.

Na celém svété je kolem 10 200 000 ha vinic, které se rozkladaji na tisici
vinatskych oblasti a regionl. Spotreba vina se v kazdé zemi lisi, je to dano
predevSim kulturou a historii zemé. Ve Francii, zemi vina, se spotfeba vina
pohybuje kolem 53 | na jednoho Clovéka rocné. Zatimco v Némecku, zemi
odchované na pivu, se spotreba vina pohybuje kolem 10 |1 na jednoho clovéka
ro¢né. V CR je tato spotieba kolem 15 1 vina na jednoho ¢lovéka rocné, je to

ovlivnéno produkci piva, které je v nasi zemi velmi popularni.

Vzhledem k rostoucimu zajmu o vino mezi lidmi a zvySujicimu se zkoumani
o plivodu a zplisobu zpracovani. Dale pak poznani zazemi prostor vinarstvi, kde je
moznost pfimo byt obeznadmen se zakladnimi postupy a popsanim vSech kroka od
péstovani vinné révy az po vyrobu vina. Proto jsem se zaméril na navrhnuti
ideového reSeni prostoru, ktery bude uzce spjaty s okolni krajinou a bude se
jednat o otevreny degustacni a prezentaCni prostor primo vychazajici z mista,
které je tomu predurCeno a to je samotna vinice. Cilem prace je nabidnout
odliSené reseni prostoru od stavebniho zplisobu pojeti budovy, ale mélo by se
jednat o tvarovani okolni krajiny a prostiedi, ktery by tento zpiisob prezentace

vina a vinarstvi odlisil od ostatnich.
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2. HISTORIE
2.1. HISTORIE VINA

Vino (z rec. oinos, z lat. vinum) je alkoholicky napoj vznikly kvasenim mosStu nebo
rmutu z hrozni révy vinné. Vino je odedavna soucasti lidské kultury. Existovalo a
bylo objeveno jesté pred jejimi pocatky. Clovék jej spi nahodné objevil, nez
vynalezl. Divoce rostouci réva vinna byla vitanou soucasti stravy
v mnoha castech svéta. Je o ni znamo, Ze rostla uz v obdobi druhohor. Hrozny révy
vinné obsahuji cukr, kyseliny a aromatické latky, které davaji vinu strukturu.
Prvni vino zfejmé vzniklo z nahodné zkvaSené hroznové Stavy na dné néjaké
nadoby, kam pravéci sbéraci hrozny ukladali. Pro svou jedinec¢nou chut pak byla
nejcastéji kultivovana réva plana Vitis vinifera, hojné péstovana zejména ve
vysSich kulturach blizkého vychodu, dnes v oblastech Iranu a Izraele.
Archeologicka expedice v Iranu objevila dZban s izkym hrdlem, na jehoZ dné byla
jakasi nazloutld usazenina. Po diikladné analyze bylo zjiSténo, Ze obsahuje
kyselinu vinnou v mnoZzstvi, které se vyskytuje vyhradné ve vinnych hroznech a
pryskyfrici, jiZ se ve starovéku uZzivalo ke konzervaci vina. DZban byl prokazatelné
zhotoven mezi lety 5 400 a 5 000 pred naSim letopoctem. Nejstarsi nalezené vino
je tedy sedm tisic let staré a Sumerové jsou zatim nejstarSimi zjiSténymi vi-
nari.[3]

Dale se réva postupné rozsitila do Egypta, Syrie, Babylénie, potom do Ciny,
Palestiny a Recka. Egyptsti faradni vétili, Ze vino je darem Osirise - boha kvetouci
vinice. Réva byla péstovana na brezich Nilu. Rozkvét byl zaznamenan 2700 pt. n. 1,
kdyZ fara6n Tutan-chamon pozvedl uroven vyroby a podavani vina. O vyspélosti
vinat'stvi a vinohradnictvi v Egypté se zachovalo mnoho dokladi. Nasly se amfory
z palené hliny, na kterych je uvedeny roc¢nik vina, jeho kvalita, ptivod a dokonce i

vedouci vinice.

Ve starém Recku, na Krété a v Thrakii se da hovofrit jiz o vyspélém vinarstvi. Vino

se stalo soucasti kultury a povazovalo se za jednu ze zakladnich zZivotnich potreb.
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Za zakladatele vinarstvi je povaZovan biih vina Dionysos, o kterém vzniklo mnoho
povésti. Dédicové Fecké kultury, Rimané, pievzali jejich révu i vina. Tehdy bylo
zvykem pit vino zfedéné s vodou, také do néj pridavali koreni. Zacali vino scelovat,
misit a také falSovat. Pridavali do vina sadru, kridu, drceny jil (dnes Bentonit) ke
konzervaci, pryskyftici a drceny mramor. V priibéhu dobyvani jednotlivych tizemi
Rimany se réva rozsitfila i do dalsich oblasti. Postupné dorazila do Francie,

Spanélska, Némecka a v letech 276 a% 282 za vlady cisaie Probuse i na nase izemd.

[3]

2.2. HISTORIE VINARSTVi

Nejstarsi pisemné zaznamy o existenci vina pochazi z Gruzie, kde byly nalezeny
zbytky hlinénych dzbant zdobenych reliéfy obrazli hroznt, které pochazi z doby
6000 let pred nasim letopoc¢tem. Koneckonci i vyraz vino pochazi z gruzinského
slova gvino [2]. At uZ byla pravlast vina kdekoli, vime, Ze kolem roku 3500 pred
nasSim letopoCtem bylo vinarstvi na vysoké urovni ve staré Mezopotamii a to
hlavné v Egypté. Egyptané jisté nebyli prvni vinari, ovSem jako prvni vino
oslavovali a zobrazovali jej v obrazech a nasténnych malbach. Nejstarsi vinice se
nachazeli v okoli dnesni Alexandrie a péstovali kolem Sesti aZ osmi odrid révy

vinné [2].

Rimané, nastupci a dédicové fecké kultury, prevzali jejich révu i vina. Vino se zde
pilo fedéné vodou a s pridanym kofenim. Zacali vino scelovat, misit a falSovat.
Pridavali do néj sadru, kridu, drceny jil, drcené kameny, perly a riizna aromata.
Ke konzervaci pouzivali pryskyrici a drceny mramor. Z této doby se zachovala
literatura o vinat'stvi. PiSe se v ni o zplisobu péstovani a postupu pri vyrobé vina.
S vinem se stale vice obchodovalo a metropoli téchto obchodii se stal Rim. Rimané

dobyvali nova a nova uUzemi. Takto se réva rozsirila do Francie, Spanélska,

Némecka a také na nase izemi.

Po padu RiSe rimské bylo evropské vinarstvi na pokraji krachu. V Evropé
panovalo nejisté a nepratelské ovzdusi. Od dplného zaniku ochranila vinarstvi
katolicka cirkev, a to dodrZovanim tradice posledni velefe - vino bylo
povazovano za ,krev Kristovu“. Knézi a mniSi péstovali vinnou révu po celé

Evropé. Pozdéji se produkce mesSniho vina zménila ve vynosny obchod.
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Ke konci stfedovéku jiz bylo mnoho znamych a proslulych vinarskych oblasti ve
Francii a Némecku. Slavna byla vina z Poitou, Bordeaux, La Rochelle. V té dobé
dochazi k velkému rozkvétu vinarstvi v Némecku. Predevsim v Koliné nad Rynem
vzkvétal obchod s ,rynskym vinem“. Timto terminem se oznacovala i vina
z Alsaska, Badenska, Mohanu i Mosely. Dal$i vyznamné oblasti Evropy byly Italie
a jeji vina z Piemonte, Adige, Valltellina, také vina zjiZniho Tyrolska. Neméné
vyznamnou oblasti Stiedomoti bylo Spanélsko, ale kvalita jejich vin nebyla prilis

dobra, Recko a Portugalsko.

V obdobi novovéku dochazi k rozvoji vinatstvi hlavné ve Spanélsku a v Italii. Vino
pili jen bohati ob¢ané, méné majetné vrstvy teprve objevovaly plivab vina. Hlavni
boom nastal v 19. stoleti s prichodem priimyslové revoluce. Bohati pili Sampanské,
burgundské a bordeaux, obycejni lidé vina méné znama. Na konci 19. stoleti
mSicka révokaz zniCila témér veSkeré evropské vinice. Nasledky byly
katastrofické. Bylo zjiSténo, Ze americkd réva vinna je proti révokazu imunni
a mladé vyhonky evropské révy byly naroubovany americkou. Rozloha vinohradt

jiz nedosahla ptivodniho stavu.

Ve 20. stoleti prodélalo vinarstvi velké zmény, které ovlivnila mechanizace, nové
védecké postupy a zlepSila se odolnost vinic i samotnych vin. V 60. a 70. letech se
vinatsky priimysl zaméril na masovou produkci. Obrovsky vyznam meéla kvalita

a autenticnost vin.

Plivodné se réva vinna Splhala po listnatych stromech az do vysky 10- 20 m.
Vyhovovalo ji teplé a vlhké pocasi. V Severni Americe se vyskytoval jiny druh révy
vinné napriklad Vitis Labrusca, ktery daval velké hrozny. Celkem se na Zemi
vyskytuje vice jak 60 druhi rodu Vitis. Avsak jen Vitis vinifera se do dne$ni doby
pouzivd kvyrobé jakostnich vin. Diky promysSlenému vybéru odrid
a zdokonalovani péstebnich postuptli se miize vinna réva péstovat témér kdekoli.
Napriklad v chladnych ¢astech Evropy nebo ve vlhkém atlantickém podnebi

a v oblastech Stfredomofi. [5]
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2.3. POVOD VINA

zu

Podle bible je péstovani révy cinnosti ,predpotopni®. JiZ Noe vzal do své archy
rovnéz sazenice vinné révy, pristal pozdéji nékde na pomezi Turecka a Arménie,
a to jsou pravé ta mista, kde se zacinda psat historie vina.
Nejcastéji péstovanou odridou byla kultivovand plana Vitis vinifera.
Nejrozsitenéjsi byla na blizkém vychodé, dneSni Iran a Izrael. Potvrdily to
archeologické vykopavky, kde byl vIranu objeven dzban suzkym hrdlem.
Obsahoval kyselinu vinnou v takovém mnoZstvi, které se vyskytuje jen ve vinnych
hroznech. Dale dZban obsahoval terebintovou pryskyfrici, ktera se ve starovéku,
ale také v éfe Rimanti, pouZivala ke konzervaci vina. DZban byl vyroben mezi lety
5400 az 5000 pred naSim letopoctem, to znamena, Ze nejstarsi vino je sedm tisic
let staré a Sumerové jsou nejstarSimi znamymi vinari. Dal$i zdroj uvadi, Ze
evropské typy révy vinné maji plvod v Zakavkazsku, uzemi dnesSniho
Azerbajdzanu, Gruzie a Arménie. Vino se zde vyrabélo jiz pred 8000 lety a na
tento fakt upozornily botanické a archeologické objevy. Také zde se péstovala
Vitis vinifera. Dokladaji to nalezy fosilii s otisky listli révy vinné staré 60 milioni
let. Rovnéz v tretihornich a Ctvrtohornich sedimentech byly objeveny pyl, listy
a semena davnych zastupcd révy vinné. Vinna réva dokazala prezit dvé doby

ledové.

Réva se dale sifila do Egypta, Babylonie, Syrie. Pozdé&ji do Ciny, Palestiny a Recka.
V Egypté byl mezi faraény rozsifen nazor, Ze vino je darem Osirise, coZ byl biih
kvetouci vinice. Réva se péstovala v okoli Nilu. Stopy vinarstvi sahaji do doby
kolem roku 2700 pred Kristem a vtomto obdobi bylo docileno nejvétSiho
rozmachu. V této dobé faradén Tutanchamon pozvedl uroven vyroby a podavani
vina. Zachovalo se mnoho dokladti o trovni a vyspélosti vinarstvi v Egypté. Mimo
jiné byly nalezeny amfory - dzbany z palené hliny, na kterych je uveden ro¢nik
vina, jeho kvalita, ptivod a dokonce i vedouci vinice. CoZ jisté ukazuje na vysokou
uroven vinarstvi v této zemi. Bohatym zdrojem informaci byla hrobka faradna
Nachta. Nasténné malby ukazuji jak velmi oblibené bylo vinarstvi. Malby ukazuji
vedeni révy vinné, jeji sbér do vrbovych kosikli, nasledné vysypavani do

drevénych kadi a drceni Slapanim. Kvasici moSt se premistoval do velkych
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keramickych nadob, které byly uzavreny vickem z blata a slamy. Patron péstovani

révy byl biih Usit, ktery byl vzorem boha Dionysa i Bakcha. [5]

2.4. VINARSKA OBLAST MORAVA

Vinohradnické oblasti Moravy maji vyhodnéjsi podminky pro péstovani révy nez
Cechy. Priimérna ro¢ni teplota ¢ini kolem 10 °C, ve vegetaénim obdobi 16 °C,
prameérné srazKky jsou rozdilné a dosahuji 500 - 700 mm ro¢né a délka slune¢niho
svitu je 2 244 hodin, podle 78letého priiméru zjisténého na Slechtitelské stanici
vinarské ve Velkych Pavlovicich [9]. Jizni Morava je podle legend
i archeologickych prament izemim s nejstarsi vinohradnickou a vinarskou tradici

u nas [3].

Diive se Morava délila do deseti podoblasti: brnénskd, bzeneckd, kyjovskad,
mikulovska, muténicka, podluZzi, straznickad, uherskohradistska,
velkopavlovickda a znojemskd, ovsem podle nového vinarského zakona
¢. 321/2004 délime vinarskou oblast Morava na ctyri podoblasti: znojemska,

mikulovska, velkopavlovicka a slovacka [10, 13].

Geologicky se Morava nachdazi na rozhrani dvou zakladnich stavebnich jednotek
evropského subkontinentu. Zulové masivy zapadni ¢asti konéi v linii vymezené
Znojmem a Brnem, kde zacCind vychodni alpsko-karpatskd oblast [3]. Pldni
poméry jsou velmi rozmanité: od plid kamenito-bridli¢cnatych pres Stérkové az
k pidam prevazné hlinitym. Vinice jsou zaloZeny na svazich i v rovinach, vyhybaji
se mrazivym kotlindm [9]. Na jizni Moravé dosahuje 80 % roc¢niki s dobrou,
vybornou a vynikajici jakosti vina a jen 20 % ro¢niki pfinasi jakost horsi. Klima je
prechodné s priklonem k vnitrozemskému s obcCasnymi vpady vlhkého

atlantického vzduchu nebo i ledového z vnitrozemi [3].

Vegetacni obdobi je ponékud kratSi neZ v zapadni Evropé, ale zato vynika ve
vétSiné let vyssSi tepelnou intenzitou letnich mésicli, coZz plisobi priznivé na
zkracovani vegetacnich fenofazi révy a umoznuje tak i péstovani odriid s pozdnim

vyzravanim hroznli davajicich vysoce jakostni vina. Zrani hroznl probihd na

11
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Moravé pomaleji, a proto se v nich udrZzi a koncentruje vétSi mnoZstvi
a rozmanitost aromatickych latek. Moravské vinarské podoblasti maji vyborné
piredpoklady pro tvorbu bilych vin se zajimavym spektrem vini a kofenitosti.
Jejich plnost dale dopliuji latky pochazejici z charakteru moravskych trodnych
ptid. Souhru vini a chuti podtrhuji svézi kyseliny, povzbuzujici k opétovnému

douSku harmonického a pro jednotlivou podoblast charakteristického vina [9].

Vinai'ska oblast Morava zahrnuje asi 96 % ploch registrovanych vinic v Ceské
republice, pricemz celkova rozloha vinohradl predstavuje 18 500 hektar@. Tato
vinatskd oblast ma primeérnou roc¢ni teplotu 9,42°C, priimér rocnich srazek 510
mm a slunce tu sviti priimérné 2 244 hodin za rok. Vinai'skou oblast Morava tvori
celkem Ctyri podoblasti: Znojemska, Mikulovska, Velkopavlovicka a Slovacka.
Nejpéstovanéjsi bilé odridy jsou: Miiller Thurgau 11 %, Veltlinské zelené 11 %,

vevs

Frankovka 7 %, Rulandské modré 4 %.

2.5. MIKULOVSKA VINARSKA PODOBLAST

Rozloha vinohradii mikulovské vinarské podoblasti je 4 500 ha a zahrnuje 34 obci.
Tuto podoblast charakterizuji Palavské vrchy s vdpenitymi plidami v okoli Palavy,
Dunajovické vrchy a Valtickou pahorkatinu s mohutnymi navéjemi sprasi
a piskovou ploSinu Boriho lesa, které jsou nejenom krasné, ale hlavné umoznuji

vinné révé skvéle vyzravat. PodlozZi je sloZeno z vapenitych jild, piska a sprasi. [4].

Podnebi tu je velmi teplé a suché. Bilé odridy tu jsou vysazeny na podstatné vétsi
ploSe vinic (3 502 ha) a vyrazné tu prevazuje Ryzlink vlassky. K nému se druZzi
tradicné Veltlinské zelené. Vina obou odrid se tu vzdy pouzivala jako zakladni
surovina pro vyrobu Sumivych vin [4]. NejznaméjSimi obcemi jsou Lednice,
Valtice a Mikulov. Je to oblast prevazné bilych vin, ktera tu maji plnou chut,
piijemnou kyselinku, a vyrazny odriidovy charakter. Vyrdbi se zde rada

piivlastkovych vin zejména z odriid Ryzlink vlassky, ktery zde vyzrava do skvélé

12
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kvality s nezaménitelnym charakterem [5]. Ve Valticich, hlavnim mésté vina, sidli
nékolik vinarskych organizaci - Narodni vinarské centrum s Narodnim salonem
vin, Vinarska akademie Valtice, Stiredni vinarska sSkola. Mezi Valticemi a Lednici se
rozprostira Lednicko-Valticky areal, pamatka svétového kulturniho dédictvi

UNESCO [4].

Dobrou kvalitu ma i zdejsi Rulandské bilé a Chardonnay. Severné od Palavy se
dobte dafri odridam Ryzlink rynsky, Tramin Cerveny, Palava a Aurelius. Dalsi
nejvice péstované odridy: Miller-Thurgau, Svatovaviinecké, Frankovka,
Neuburské, Sylvanské zelené a Zweigeltrebe. V posledni dobé se zkousi ve vétsi

mire Cabernet Sauvignon a Merlot [4].

Stredobodem krajinné krasy je Palava - posledni vybéZek stepi Panonie,
vapencovych Alp a perla vsazena na okraj luznich lesti dolniho Podyji. Tato
chranénd krajinna oblast spolu s Lednicko-valtickym aredlem zve k vyletim do
prirody a k zastaveni u dobrého vina v ¢etnych vinarnach a soukromych sklepech.
Vyznacné postaveni diky kvalité vin si tu ziskaly jiZ ve stredovéku obce Sedlec,
Dolni Dunajovice, Pavlov, Perna, Dolni a Horni Véstonice, Novosedly a Brod nad
Dyji. Na vapenitych plidach v okoli Palavy vyzrava Ryzlink Vlassky do vyznacné
jakosti odrtidového vina s nezaménitelnym charakterem zvlastnim obsahem
mineralii, ktery vynasi nenapodobitelnou souhrou pobizivou strukturu vin této
staré odriidy, ktera tu nasla sviij pravy domov. Vybornou jakosti tu vynikaji
i Rulandské bilé a Chardonnay. V hlinitéjSich ptiddch Dunajovickych vrchi se
k Ryzlinku vlasskému pridava dal$i odriida typickd pro Mikulovsko, Veltlinské
zelené. Na méné vhodnych polohach to je i Miller Thurgau a na Valticku
Neuburské a Sylvanské zelené. Severné od Palavy to jsou obce Strachotin,
Pouzdrany a Popice znamé Ryzlinkem rynskym, Traminem a Palavou, ktera

vznikla na Slechtitelské stanici vinai'ské v Perné, podobné jako odriida Aurelius.

[3]
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3. VINNE STEZKY
3.1. CHARAKTERISTIKA VINNYCH STEZEK

Cyklistika, cykloturistika a vinarska turistika zaznamenala v poslednich
desetiletich velky rozvoj. Jizda na kole je spojena s poznavanim okoli, prirodnich
a kulturnich pamatek, se zdravym Zivotnim stylem a bezesporu je

vvvvvv

cyklistd, je bezhlu¢na a pro celé okoli velmi prijemna.

Zakladani vinnych a cyklistickych stezek prinasi radu vyhod. Patfi k nim vytvareni
novych pracovnich mist mistnim obyvatellim, rozsifeni turistickych produktt
a sluzeb, zachovani tradic vinafstvi, zapojeni vinaid do turistickych sluzeb,
zachrana kulturniho dédictvi a zlepSeni Zivotniho prostredi. To vSe pomaha

ekonomické, ekologické a kulturni sfére Zivota obyvatel. [8]

Aby mohly tyto stezky dobre fungovat, je dilezité je oddélit od automobilové
dopravy. Cilem je bezpecnost cyklistli a jejich ochrana. Také dalsi zptistupnéni

méné znamych a navs§tévovanych mist je jednim z hlavnich pfinost stezek.

Vinné stezky jsou protkany mnoha mistnimi sklipky, setkate se zde se zkuSenymi

vinari, pohostinnymi lidmi, poznate krasnou a jedine¢nou prirodu.

3.2. MORAVSKE VINARSKE STEZKY

NejvyznamnéjSim projektem, ktery poprvé zretelné artikuloval pojem vinarské
turistiky a pojmenovaval potrebnou infrastrukturu, sluzby a marketingové
nastroje pro jeji rozvoj, byl projekt Nadace Partnerstvi pod nazvem Moravské
vinarské stezky. Projekt s velkou vizi a ambici navrhoval vytvoreni site
cyklistickych tras, spojujicich vSechny vyznamné vinarské obce, polohy vinic
a pamatky jihomoravského kraje, s presahem na Uherskohradistsko, pattici do
Zlinského kraje. I z pohledu tvorby regionalnich turistickych produktd piedbihal
v roce 1998 svoji dobu, kdy neexistovaly regionalni spolky obci a nebyly

ustanoveny ani kraje. Vyzva ke spolupraci na tomto projektu byla adresovana
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310 vinaiskym obcim a vinaitm, v té dobé vétSinou skrytym za oponou tehdejsi

Sedé ekonomiky. [online 10]

3.3. FAKTORY OVLIVNUJICI ROZVOJ VINARSKE TURISTIKY

Pro porozuméni situace na trhu s vinem v Ceské republice a pro lepsi chapani
mentality primérného ceského konzumenta vina je dilezitym faktem, Ze domaci
produkce, ktera ma v poslednich letech stoupajici trend, tvori pouze jednu tretinu
celkové konzumace vina. Zbylé dvé tretiny tvori vina z dovozu, zejména Italie
a Francie. BohuZel se jedna o vina v nizsich cenovych hladinach a z prevazné casti
o vino ,krabicové“. Vyvoz vina vyrobeného v CR dosahuje v poslednich letech

k jedné pétiné domaci produkce. [online 10]

3.4. VYROBA A KONZUMACE DOMACICH VIN VERSUS DOVAZENE VINO

Situace na domdacim trhu vykazuje riist konzumace vina, narlist podilu
dovazeného vina, mirny riist domaci produkce vina a soucasné rozevirajici se
ntizky cenovych hladin. Vina za nizsi ceny tvori vyraznou vétsinu prodeje, ale na
druhé strané roste i objem prodanych drahych vin. Tento fakt svédci o zvySovani
poctu konzumentd vina ve vSech socidlnich a ekonomickych skupinach obyvatel.
Vino v popularité dohani pivo a predhani tvrdy alkohol. Vino se stava véci
moderniho stylu Zivota a to v souladu s vinnou kulturou vétSiny Evropy a
vinarskych enklav tzv. nového svéta, kam patri USA, Chile, Australie apod. [online

10]

3.5. GENIUS LOCI VINARSKEHO PROSTREDI NA MORAVE

Vinné sklepy jsou podzemni casti nékdy samostatné, vétSinou pak spojené se
stavbou lisovny nebo pod obytnymi domy. Jsou nejtypictéjsi casti hmotné kultury
vinafstvi na jizni Moravé. Soubory sklept vytvari tzv. ,sklepni ulicky“. Tento
moderni novotvar historicky neexistoval a pro lokality sklepti se pouzivali mistni
nazvy jako jsou: Sidleny, Pod Sistétem, Pod hort, Dolni Frejd, Zelnice, Pod biidami

apod.
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Podle vysledki studie Ing. arch. Ivo Kabelace je na Moravé asi 10 typt vinarskych
a vinohradnickych staveb. Zajimavé je, Ze typy nejsou rozdéleny podle lokalit ani
regionli, ale volné se promichavaji na celém Uzemi Moravy.
Z pamatkové chranénych soubori skleptli jsou neznamé;jsi Veletiny u obce Vi¢nov
na UherskohradiStsku a Plze v Petrové na Straznicku. Kromé toho je rada

pamatkoveé chranénych individualnich sklepi.

S tuUpadkem soukromého podnikani a individualniho vinareni v dobach
komunismu chatraly také stavby skleptl. Nicila je bud absence jakékoliv péce
nebo nevhodné prestavby. AZ po roce 2000 se zacal projevovat vétSi zajem
o sklepy jako atraktivitu a provozni prostor pro vinarskou turistiku. Bohuzel
stavebni zakon samostatny podzemni sklep neklasifikuje jako stavbu a sklepy
nebyly jako stavby vilibec evidovany. Nevztahovala se né tudiZ ani Fadna
legislativni dprava. Z tohoto divodu byly upravy sklepii nekontrolovatelné,

vCetné jejich nadzemnich casti.

V soucasnosti je o sklepy velky zajem, jsou vyuzivany k produkci i skladovani vina,
ale stale castéji k zazitkové vinarské turistice. Jejich stavebni a estetické dpravy
vice respektuji plivodni formy a materidly, stile vice se vraci k autentickym
historickym formam. Z diivodi jejich vyuziti jako vicetucelovych objektti, zejména
jako vikendového nebo turistického ubytovani, jsou jejich nadzemni casti
rozsifovany. Sklepy dostavaji moderni, neptivodni funkce, protoze ve sklepech
mistni lidé neptespavali, vZdy se vraceli na noc domi. Tyto Casto devastujici
prestavby jsou dani turistickému pokroku a nedokonalé ochrané lidové

architektury. [online 10]
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4. TECHNOLOGIE VYROBY VINA
4.1. KLASICKA VYROBA VINA

Vino je alkoholicky napoj vznikly kvasenim mostu nebo rmutu z hroznti révy vine.
Zakladni surovinou pro vyrobu vina jsou ¢erstvé vinné hrozny. Hrozny se sbiraji
na vinici v nasich podminkach zhruba v obdobi konec srpna, velmi rané odridy,
az konec listopadu kdy se sbiraji pozdni odridy. Vyjimkou je sbirdni hroznt
v zimnich mésicich za mrazu pti vyrobé ledového vina. Odridy pro vyrobu vina
miiZeme zjednodusené rozdélit na bilé (pro vyrobu Dbilych vin)
a modré (pro vyrobu ¢ervenych vin). Co nejrychleji po sklizni se oddéli trapina od

bobuli. [2]

Odzrnéni - proces oddéleni tiapiny od bobule tzv. zrna. Tfapiny jsou odpadem
a zpravidla se pouziji jako hnojivo ve vinici. Dllezité je, aby toto oddéleni
probéhlo Setrné, aby se nepoSkodily pecicky v bobulich, ze kterych by se poté
mohly dostavat do vina horké latky. Takto oddélené bobule, resp. most s

naruSenymi bobulemi, se nazyva rmut.

Lisovani - pri vyrobé bilych vin se rmut v kratké dobé lisuje. Doba lisovani od
odzrnéni se mize pohybovat od ,témeér okamzité“ po nékolik hodin. VétSinou se
nechdvd rmut macerovat 3 az 6 hodin kviili lepsi extrakci aromatickych latek,

které jsou uloZeny ve slupce bobuli.

Odkaleni - po vylisovani se dnes most zpravidla odkaluje, tzn. Ze se oddéli
usazeniny (zbytky trapin, kalici latky atd.). Po odkaleni miize nasledovat zvyseni
cukernatosti. Toto je povoleno pouze u stolnich a jakostnich vin, u vin
s privlastkem se cukernatost zvySovat nesmi. Pokud se cukernatost zvySuje
u Cervenych vin, déje se to ihned po odzrnéni, aby pridany cukr kvasil spolu se

rmutem. DalSi ¢asti procesu je kvaseni.

KvasSeni - kvaseni se miiZe nastartovat samovolnég, diky kvasinkam, které jsou jiz

na hroznech na vinici, nebo pouZzitim specialnich selektovanych kmenii kvasinek.
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Nejvice pouzivané jsou kvasinky kultur Saccharomyces cerevisiae. PouZiti

selektovanych Cistych kultur kment kvasinek ma nékolik vyhod.

- vytvareji jen malo vedlejsich produktt kvaseni

e

- vysoka vytéZznost alkoholu

- nevznikaji latky znesnadnujici filtraci, kvasnicni kaly se lehce usazuji

Kvaseni je chemickym procesem premény cukru na alkohol za vzniku kyslicniku

uhlic¢itého a tepla. [2]

Soucasnym trendem (zvlasté u bilych vin) je chlazeni kvasictho moStu tak, aby
teplota kvasiciho mostu neprekrocila 18 - 20 °C. Pri této teploté se ve viné uchova
mnohem vice prirodnich aromatickych latek, nez kdyby se moSt nechal kvasit

samovolné pri vyssich teplotach. Kvasici most se nazyva ,burcak” a je to prevazné

v naSich zemich oblibeny napoj.

Souhrn operaci od prvniho staceni po lahvovani vina se odborné naz.va skoleni vi-
na. Pri Skoleni vina se jedna hlavné o kroky vedouci k jeho stabilizaci

a pripraveé na lahvovani.

Staceni - stacenim se vino oddéli od kvasnic, které klesly na dno nadoby. Vino je
mozné stacet jak bez pristupu vzduchu za pomoci inertnich plynd nebo za

pristupu vzduchu nebo vydatnéjSim provzduSnénim. [2]

Sifeni - vino sifili jiz stafi Rimané a do dneska nebyl vynalezen zpiisob, jak
vyrobit vino bez sifeni. Sifeni se provadi oxidem siricitym, ktery vznika
spalovanim siry na platcich ze skelného vlakna nebo roztokem pyrositicitanu
amonného. Oxid siriity ma antiseptické a antioxidacni ucinky. Odebira kyslik
z prostredi a tim ni¢i mikroorganismy na ném zavislé. Zaroven slouZzi jako
konzervaclni prostredek. Musi se vsak sirit Setrné, protoZe oxid siriity neprospiva

ve vétSim mnozstvi lidskému zdravi a miize také negativné ovlivnit viini a chut

vina. [2]
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Cifeni - technika odstrariovani Kkalicich ¢aste¢ek a nestabilnich latek z vina.
Pomoci prirodnich inertnich latek jsou necistoty ve viné strhavany ke dnu nadoby
a potom odstra-nény spolu s kaly pri staceni vina. Necistoty ulpivaji na ciridlech
na zakladé opacnych elektrickych naboji ¢astecek jednotlivych Ciridel. K ¢ifeni se
uziva bentonit - stabilizuje vino pri zménach teploty. Lze jim oSetfit jak vino, tak
mosSt, bentonit adsorbuje bilkoviny, barviva a latky ovliviujici chut vina. Vyzina -

klasicky cirici prostiedek, pochazi ze suSenych méchyri ryby vyza, jesetera nebo

sumce. Pozménuje trislovinovy komplex vina.

Kasein - bilkovinny pripravek ziskany z odstfedéného mléka, jeho pouzitim lze
upravit vysokou barvu bilého vina nebo odstranit hnédy ton cerveného vina. Bilek
ze slepicich vajec se uziva k harmonizaci ¢erveného vina. Je to nejstarsi Ciridlo.
Uéinnou latkou je albumin, zjemiiuje tvrda vina a upravuje drsné latky ve viné.
Dale se k cCireni pouziva Zelatina, gel kyseliny kifemicité, siran méd'naty, chlorid

stiibrny aj. [2]

Filtrace - filtrace je fyzikalni metoda slouZici k odstranéni kalicich ¢astecek ve
viné a odstranéni mikroorganismti z vina. M4 mnoho pftiznivcd i odptrct.
Velkovyroba se bez filtrace neobejde, i kdyZz je prokazano, Ze ochuzuje vina
o mnoho cennych latek. Nefiltrovana vina lze konzumovat pouze piimo

u vyrobce a jejich delSi skladovani v 1ahvi je problematické.

Zname nékolik zplisobii filtrace:

Sitova filtrace - otvory ve filtracni hmoté jsou mensi nez kalici ¢astice.

Absorp¢ni filtrace - filtracni hmota ma silny elektricky naboj, ktery zachytava

opacné nabité kalici ¢astice.
Kombinovana filtrace - filtracni hmota kombinuje oba predchozi zpiisoby.

Cross-flow filtrace - je moZna jen na specialnim zarizeni, které vyuziva proudéni

kapaliny k samocisténi specidlnich filtracnich segment(i a nezanasi se. Nejcastéji
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se pouziva kombinovana filtrace na tlakovém vlozkovém filtru a jisténi sitovou
filtraci na membranovém filtru. V posledni dobé se ve velkovyrobé rychle

uplatiuji cross-flow filtry. [2]

Jako filtracni material se pouZiva celul6za - ma relativné propustnou strukturu
s nizSim Cisticim ucinkem, kfemelina - pfi filtraci tvori spolu s kaly na sité tzv.
filtracni kolac, perlit - pomocna filtra¢ni latka s vulkanické horniny, ma nizsi

filtracni cinek nez kiemelina, pouziva se u produktii, kde neni nutné dosdhnout

ihned vysoké Cistoty.

Lahvovani - je konecny proces pti vyrobé vina. Vino musi byt natolik stabilni, aby
v lahvi nevznikaly usazeniny a zmény. K tomu aby k témto zménam nedochazelo,
je tfeba dodrZet nezbytna opatieni pred samotnym lahvovanim. Musi se provést
senzorické hodnoceni vina, musi se zkontrolovat obsah oxidu siricitého, pripadné
upravit, byva provedena zkouska stability bilkovin, kontroluje se stabilita viici
vinnému kameni, vino mtte byt odkyseleno. Vino musi byt lahvovdno vyhradné

Cisté a dostatecné vyzralé. [2]
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4.2. OBECNE PODMINKY PESTOVANI VINNE REVY
Zémépisna lokalizace

Réva vinna nejlépe prospiva vteplém a vlhkém 1été. Po staleti ziskavané
a predavané zkusSenosti, neinavné hledani nejvhodnéjsich odrid k péstovani,
pomohly k rozvoji vinatstvi i v oblastech se studenym klimatem, jako je Némecko,

nebo v prilis horkych a suchych uzemich, k nimz patti Stredomofri.

Obecné lze tici, Ze nejlepSi vysledky v péstovani révy vinné jsou na severni
polokouli mezi 30° a 50° zemépisné Sirky a na jizni polokouli mezi 30.

a 40. rovnobézkou. [5]

Lidsky faktor

Jestlize ma vinar vhodnou ptlidu, ptiznivé pocasi a vysazenou dobrou odridu, mél
by byt schopen vyrobit kvalitni vino. Ne vZdy je to tak prosté a jednoduché.
Mnoho drobnych vinarti nema nezbytné finan¢ni prostfedky kinvestovani do
vinic a vinarstvi. Nakonec produkuji méné kvalitni vina. Ne vSichni vinafi se
vinarstvi vénuji na plny uvazek. VétSina z nich jsou pracujici v zemédélstvi nebo

jinych oborech.

Handicap, ktery se ve vinarstvi vdobé komunismu vyvijel v podobé zastaralych
zarizeni, nedostatku financi a nemodernich technologii a také v priliSném
pouzivani umélych hnojiv, se v poslednim desetileti postupné smazava. Znalosti,
zrucnost a vynikajici topografické a klimatické podminky pomahaji k rozvoji

a rozkvétu vinarstvi. [5]

Klimatogeografické poméry

Také klimatické poméry rozhoduji, kde se bude nejvice darit révé vinné. Pro
dobry rist rostlin a bohatou urodu jsou dilezité tyto klimatické podminky: zimy

by mély byt mirné, v dobé kvétu by se jiZz nemély vyskytovat no¢ni mraziky. Na
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jafe by mélo byt vlhko a léto ma byt dostatecné teplé, aby hrozny mohly dobre

dozrat.

Charakteristika podnebi, coz jsou srazky, slunce, teplota a vitr, urcuji nejen
moznost péstovani révy, ale také vynos a kvalitu urody. Obecné je moZno rici, Ze
k spravnému dozrani hrozni je potteba asi 1800 az 2000 hodin slunec¢niho svitu

béhem roku.

Rané odridy je mozné péstovat na mistech s mensim poctem hodin slune¢niho
svitu, protoze dozravaji drive. KdeZto pozdni odridy dozravaji pozdéji a proto

potrebuji vétsi intenzitu a vice slunecnich hodin.

Slunce je pro vino velmi dilezité. Cim vice slunce, tim vice cukru, ktery se v dobé

kvaSeni preménuje na alkohol.

Dal$im dtlezitym faktorem je vlhkost. Pfi nadmérném teple a suchu vznika
v hroznech mnoho cukru a malo kyselin. Vino vyrobené z takovychto hroznt je
velmi téZzké a fadni. Dostatek srazek zajiStuje spravné mnoZstvi kyselin a tim
i lepsi vino. Rostlina révy vinné potiebuje minimalné 500 ml sraZek rocné. Do jisté
miry je moZné vodu privést zvenci. Vydatné a dlouhodobé desté révé nijak
neprospivaji. Malo propustnd ptida muize zpiisobit ,mokré nohy*“. Také kvétim
a mladym hroznim mohou srazky a kroupy zplsobit poskozeni. Pro vyvazeny

rast révy vinné je dileZzité primérené rozloZeni srazek.

Kromé slunce a srazek je pro vinohradnictvi diilezita také prlimérna roc¢ni teplota.
Nemeéla by klesnou pod 9°C a presdhnout 21°C. V Némecku, kde je primérna
roc¢ni teplota niZsi se proto produkuji prevazné vina bila. Naopak ve Stredomofi je
rocni teplota vysSi a vyrabéji se zde predevSim vina cCervena. Réva dokaze
pomérné dobre snaSet nékolik tydnl silné zimni mrazy. Ale na jare ji nocni
mraziky velmi Skodi. Zvlasté v obdobi kvétu jsou mrazy pro vinare pohromou.
[ mladé hrozny jsou velmi citlivé na mraz. Jiz pti prvnim ndznaku mrazi jsou

vinari pripraveni rostlinu chranit.

DalSim pro riist révy dtilezitym klimatickym faktorem jsou vétry. Silné vétry nebo
poryvy vétri zplsobuji velké Skody predevsim v jarnich mésicich. Réva je jesté

mékka a snadno se ldme. Studené severni vétry také piisobi problémy, ale
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v horkych oblastech mohou pomoci révu ochladit a ve vlhkych oblastech zase
vysusSit. Teplé vétry spolu s vlhkosti a suchem predstavuji idealni podminky pro
uSlechtilou plisenn Botrytis cinerea, ktera je zakladem pro prirodni sladka vina.

Vlhké morské vétry v Portugalsku jsou priCinou Sireni Sedé plisné, proto vinari

vedou révu az do vyse 2-3 metri. Velké mnoZstvi soli poskozuje listy i hrozny.

Réva patii do rozsahlého rodu Vitis. Tento druh zahrnuje asi 4000 odrid, ale jen
200 z nich jsou vhodné pro vyrobu vina. BéZny spotiebitel rozezna asi 20 druhti

a zkuSeny dovozce nebo enolog priblizné 40 az 50 odrad. [1,5]

Topografie

Z hlediska péstovani je réva nepriliS narocna rostlina, ktera potrebuje jen
dostatek svétla, tepla a vody. Pri volbé mista je dobré vybirat oblasti s dostate¢né
dlouhym slune¢nim svitem. MliZe to byt svah, doli i rovina. Pfi nedostatku vody
a mnoha hodinovém slunec¢nim svitu mohou rostliny trpét suchem. Proto se ve
velmi suchych a teplych oblastech castéji péstuje réva ve vys$sich nadmorskych

vygkach.

V chladnéjsSich oblastech s velkym mnoZstvim srazek se vinicim dafi na jiZnich,
vychodnich nebo zapadnich svazich. Tady totiZ rostliny prijimaji vice tepla. Dalsi
vyhodou svahii nad uUdolimi je menSi ohroZeni mraziky. Vjinych vinaiskych
oblastech se vyuZivad odraz slunce od vodni hladiny. Jinou vyhodou vinic ve
svazich je lepsi propustnost plidy. Voda, ktera je pro vinice velmi dilezita, musi
byt pritomna ve vétSich hloubkach ptdy. Réva koreni hloubéji a tim ziskava
z pady i tolik potifebné zZiviny. Ve velmi teplych oblastech se vinice zavlazuji.
V Evropé je toto zakazano stejné jako premira hnojeni. Réva, ktera je zavlaZzovana
a hnojena, nekoreni v hloubce, ale jen pod povrchem a proto miiZze snadno
»zlenivét“. Velké mnozstvi vinic v Evropé je zakladano v okoli rek. Vodni plochy je
chrani pred silnymi mrazy v zimé a v 1été jsou pro né dostatecnym zdrojem vlhka
a chlazeni. Kromé svétla, tepla a vody je diilezity také vitr. Mlize mit jak pozitivni
tak negativni dopad na rostliny. V obdobi horka rostlinu ochlazuje, po destich ji
osuSuje, ale priliS silné a casté vétry maji 1 negativni vliv.

V tomto pripadé se casto jako bariéra vétru vysazuji lesy nebo vétrolamy. [1]
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Geologicka stavba oblasti

Na sever od Mikulova se nachazeji alpinsky zvrasnéné horniny jako jsou bridlice
a piskovce. Na severovychodé jsou pak terciérni horniny rovnéz alpinsky
zvrasnéné. Na jihu a vychodé prevazuji horniny jako jsou hliny, pisky, sprase,
Stérky a také terciérni horniny - jily a pisky. Vychodné od Mikulova jsou sprase
s velkym mnoZstvim Zivin, jen fosforu je méné a boru je nadbytek. Hojné se zde

vyskytuji i vapencové bloky. Horniny jsou rozruSeny Cetnymi geologickymi zlomy.

Nejhez¢im krajinnym utvarem jsou Pavlovské vrchy, ostre kontrastujici
svodnatou krajinou Dyjsko-moravské nivy. Zudolni nivy Svratky a Dyje
v nadmorské vySce 165m vystupuji prikie na kratké vzdalenosti necelych 3 km az
do vysSky pres 500m Pavlovské vrchy.(6) Tahnou se v 15 km dlouhém pasmu od
Pavlova smérem na jih ke statni hranici s Rakouskem. Jsou tvoreny jednotlivymi
vrcholy: Dévicky s impozantni zriceninou stfedovékého hradu (424 m), Dévin
(554,5m), Kotel (483m), Stolova hora (458m), Kocici skala (362m), Tyrole
(385m), Svaty kopecek (363m) a Sibeni¢ni vrch (238m). Na rakouském tzemi
pokracuji Pavlovské vrchy dalSimi kopci s nadmorskou vySkou pres 300m. Tato
nejzapadnéjSi cast Karpatské soustavy byva oznacovana jako Rakousko-
jilhomoravské Karpaty. Na tizemi Ceské republiky ma tato soustava rozlohu 44
km?. [6] Jsou viditelnou dominantou Mikulovska a na jejich jiZnich svazich se
nachazeji ty nejteplejSi vinice. Méné vyrazné jsou Milovickd a Valticka

pahorkatina.

Palava na Mikulovsku je tvorena jurskymi vapenci s piscitymi vapenci
a sliny. Tyto vapence jsou rozdéleny do dvou skupin. Starsi jsou klenické vrstvy
smocnosti 80 - 100 m. Jsou tvoreny Sedymi a cernoSedymi vapenitymi jily
a jemné zrnitymi Sedymi vapenci. Na né nasedaji 120 - 150 m mocné vrstvy
mladSich ernstbrunnskych vapencii. Jsou prevazné bélavé, jemnozrnné
a chemicky neobycejné Cisté. Dale zde jsou flySové jilovce a piskovce tzv.

Zdanického prikrovu. Nachazeji se zde také az dvé desitky metri vysoké navéje
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sprasi. Zapadni okraj je tvoren terciérnimi pisky a jily s nedostatkem fosforu
a s velkym obsahem bdru. Jedna se vlastné o nejsevernéjsi vybézek vapencovych
Alp. Spolu s Ceskym a Moravskym krasem jsou Pavlovské vrchy jednou ze tii
oblasti Ceské republiky, kde je plné rozvinut vapencovy fenomén s typickymi

tvary krasového reliéfu.

Geologicka stavba - jak je mozné, Ze vapencové utvary druhohorniho stari lezi na
mladsich tfetihornich hornindch? Dlouhodobé studium geologli prokazalo, Ze
Pavlovské vrchy naleZi k okrajové Casti prikrovu vnéjSiho flySového pasma, které
bylo béhem alpinského vrasnéni (prelom starSich a mladsich tretihor) presunuto
do dnesni polohy od vychodu. [6] Tento flySovy prikrov tvori jilovec, piskovce
a slepence zdanické jednoty, do nichZ byly pred 20. miliony lety pfi mohutnych
horotvornych pohybech vyzdvizeny a presunuty obrovské kry vapencd, které
vznikaly vjurském obdobi druhohor. Pfi horotvornych pohybech sem byly
zavleCeny bloky pevnych jurskych  spodnokiidovych vapenci (tzv.
ernstbrunnskych) a tmavych jilovca (tzv. klenické vrstvy). Bloky byly utrZeny
z jurského podkladu, ktery podle profilii leZi na zulach Ceského masivu v hloubce

pres 2 km. [online 13]

4.3. ROZDELENI REVOVEHO VINA

Jednotlivé druhy vina jsou rozdélovany na nékolik skupin. Ceska republika se pti
rozdélovani vin tradicné priklani k systému, ktery uprednostiiuje odridu
a vyzralost hrozni, stanovenou méirenim obsahu cukru v hroznové staveé v dobé
sklizné. Cukernatost hroznii se uvadi ve ,° NMY coZ znamend stupen
normovaného mosStoméru. Jeden stupeinit NM predstavuje 1 kg prirodniho cukru ve

100 1 hroznového mostu [4].

Na méreni cukernatosti vylisovaného moStu pro jakostni vina s privlastkem musi
dohliZet prislusny inspektor Ceské zemédélské a potravinarské inspekce. Vinar se
podle namérené hodnoty rozhodne, jakym zpisobem bude dale s mosStem

zachazet a jakou kategorii jakosti mlze docilit. Pfed uvedenim vina do obéhu
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musi jeSté pozadat o zattfidéni vina, to je povinné u vina jakostniho, vina jakostni
s privlastkem, Sumiv4, perliva a likérova vina, nikoli u vina stolniho a zemského

[3]-

Jinym rozdélenim je rozdéleni vina podle obsahu cukru, a to na vina:
- suché: max. 4 g zbytkového cukru / litr
- polosuché: 4,1 - 12 g zbytkového cukru / litr

- polosladké: 12,1 - 45 g zbytkového cukru / litr

- sladké: min. obsah 45 g zbytkového cukru / litr

Obrdzek 1 Lisovani vinné révy [1]
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5. DEFINICE LAND ART

Land Art neboli prirodni uméni je svym zrodem piisuzovan Spojenym statlim
americkym, odkud se rozsiril vyrazné i do evropskych zemi. Poprvé se objevuje
v 60. a 70. letech jako reakce americké populace na komercializaci v uméni. Tento
umélecky smér vychazi z historickych zanra krajinomalby a krajinarské fotografie.

Uméni se z prostort ateliéri a galerii presunulo do prostredi prirody - krajiny.

Inspiraci nachazi v mnoha jinych smérech formujicich se v poslednich desetileti
20. stoleti a byva spojen s uménim minimalismu a konceptualniho uméni. ,V Land
Artu byly pouzivany rlzné prirodni materialy: kameny, dievo, hlina i rostliny,
které byly riizné naaranzované rozmistény mimo prostory galerii ve volné
piirodé, kde byly casto vystaveny rlznym povétrnostnim vliviim. Dila tak zila
svym vlastnim Zivotem a ménila se diky prirodnim podminkdam a erozi, které jim

dodavaly na novém rozméru.”

Mezi vyznamné Land artisty patfi Robert Smithson, Christo, Walter de Maria,
Dennis  Oppenheim, Andy  Goldsworthy a dalsi. [online 10]
V Cesku se Land Art se projevil v 70. letech, jehoZ vyraznou osobnosti se stal
Ladislav Novak, dalSimi predstaviteli jsou Zorka Saglova, Jan Pohribny, Ivan
Kafka, Milo$ Sejn, Milan Kozelka, Petr Stembera nebo Magdalena Jetelova... Krajina

se totiZ stava materialem, s kterym doty¢ni umélci pracuji.
Land Art znamenal ,,...znovu ocenit vlastnosti prirody a uvédomit si svoji vlastni

télesnost ve vztahu k prostoru krajiny, pohybu vétrli, zvukiim piirody a svoji

izolovanost od krajiny.“ [online 10]
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6. DEFINICE LANDSCAPE

Landscape architektura je multi-disciplinarni oblast, ktera zahrnuje aspekty:
botaniky, zahradnictvi, vytvarného uméni, architektury, priimyslového designu,
geologie a védy o Zemi, environmentalni psychologie, geografie, a ekologie.
Cinnosti landscape architekta mohou zasahovat od vytvoreni vefejnych parki,
upravou okoli kolem dalnic, pldnovani kampusi a firemnich kancelafskych
prostor parkl, od navrhnuti privatnich obytnych objekti k navrhu civilni
infrastruktury a formovani velkych prirodnich divokych oblasti nebo zirodnovani
degradovanych krajin jako jsou doly nebo zavazky. Nejcennéjsi prispévek muze
byt v prvni fazi projektu vytvareni napadi s technickymi znalostmi a kreativitou
pro projektovani, organizace a vyuZiti prostori. Landscape architekt miize
predstavit celkovou koncepci a pripravit ramcovy plan, z néhoZ jsou pripraveny
podrobné konstrukéni vykresy a technické specifikace. Mohou také prezkoumat
navrhy k povoleni a dohlédnout na kontrakty pro stavebni prace. Dals$i dovednosti
zahrnuji pripravu zhodnoceni dopadu designu, provadéni hodnoceni Zivotniho
prostiedi a audity a slouZi jako odborny svédek u dotazli na otazky vyuziti ptdy.
Mohou také podporovat a pripravovat zadosti o granty kapitalové prijmy

a financovanti. [online 11]

e T T RIS
- us om| e f I

Obradzek 2 New York’s High Line public park [2]
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7. KONCEPT

Stavbu vinarstvi chapu jako prostor, ktery by mél svym vizualnim charakterem
navazovat na raz krajiny a mél by se stat prirozenou soucasti tohoto mista.
Prostor vnimam jako misto pro setkavani s mozZnosti poznat postupy
a technologie pri péstovani a zpracovani samotného vina azZ k finalnimu produktu.
Plynulost primého navazani na krajinu a jeji charakater se promita i do
zpracovani reSeného mista. Zakladnim sjednocujicim prvkem jsem zvolil prvek
cesty. Cesta je pro mé symbolickd v nékolika uhlech pohledu. Vychazim ze
zakladni stavby fyzického sloZeni vinice, jakym je ve vétsiné pripada zakladana.
Vinice je slozena ze sazenic vinné révy a toto rozvrzeni do radkl vytvari
pravidelny geometricky obrazec v podobé radkovani, ktery spatifime pri pohledu
pozorovatele s ur¢itym odstupem a také nejidealnéji z vyssiho horizontu. Tento
prvek mé privadi na moZnost prace s timto symbolem - rfadkem a to formou
vytvoreni nepravidelnych cest, které promitdim do svahu a vytvarim prostredi,
které svym tvaroslovim krajinu dopliiuje. Sou€asné mi vSak tyto cesty pomahaji
navodit urcitou formou alegorie samotny proces zpracovani vina od jeho
péstovani az po findlni prezentaci hotového produktu. Sleduji tim také diilezitou
podstatu, kdy vino vznika na vinici. V praxi to znamena, Ze je potieba klast velky
diraz na kvalitu hroznti. Na kvalitu hrozni ma vliv hned nékolik faktorl -
napriklad dana odrida vysazena na spravné pidé a ve spravné oblasti, stari
a kvalita vinic, vynosnost na hektar, kvalitni sbér a samoziejmé také pocasi
v daném roc¢niku. Nékteri SpiCkovi vinari jsou presvédceni, Ze dobra prace na
vinohradu je vic neZ polovina uspéchu. Tyto okolnosti mé vedou prenést celkovou
pozornost ztvarnéni stavby vinarstvi pravé na vinici samotnou a jeji zakladni
prinosy a zdroje utvarejici vino. Pracuji tedy s trasami - radky, které na povrchu
tvaruji zakladni rozloZeni parku pomoci sazenic vinné révy. Trasy mi dopomahaji
provést navstévnika po krajinném prostredi a poznat blizké okoli pomoci mist
k zastaveni a rozhledu po krajiné. Celkovy prostor funguje jako jedna velka
prirodni degustacni galerie, kdy se ucastnik nachazi v samotném stiredu

veskerého déni kolem priibéhu vzniku vina. Na cesty tvorené na povrchu navazuji

i prostory, které svoji formou stale drzi tento jednotny tvar radku - cesty
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zapus$téné do svahu. Vznika mi prostorovy objem, ktery slouZzi pro sklepni zazemi
a skladovani vina. SnaZzim se tim demonstrovat navstévnikovi prostoru vazby
a souvislosti spojené s vyrobou vina. Nevytvarim nasilnou formu ¢i objekt, ktery
by v krajiné pusobil jako mohyla ¢i jiny artefakt vytrZeny z kontextu krajiny.
Pracuji s materidly jako je vapenec, sazenice vinné révy, plida, ocel a dievo, které
jsou s mistem a vyrobou vina Uzce propojeny. Materialy kombinuji a vytvarim
mezi nimi symbidzu. Jejich zdanlivé kontrasty - barevné, povrchové i strukturové
mi dotvari celkovy charakter prostiedi a odrazi se v ném riiznorodost postupti
a samovolnych vlivli, které ovliviiuji pfimo i nepfimo péstovani a zpracovani.
Zplsob jakym jsou cesty umistény a tvarovany v Kkrajiné vychazi ze sledovani
vrstevnic na dané lokalité a prolnuti mnou zvoleného klice v podobé zvoleni
nékolika mist k zastaveni s vyhledem do okoli. Prekrytim téchto dvou Sablon mi
vznika obrazec, ktery je urcujici pro vyslednou podobu tohoto landscape vinarstvi.
Ukolem tohoto mista je utvotit prostiedi vina¥'stvi s pfibéhem, které bude jasné
rozpoznatelné a odliSné od ostatnich pomoci pouzitych detailli, vyrazovych
prostiedkii, vizudlnich prirodnich obrazii a pohledii na samotnou Kkrajinu.

Soucasné zlstane prostor pro fantazii a otevirené hledani mnoha podob piibéhti

vina, které toto prostredi skryva.

Potencidlnim zdkazniky mohou byt vSechny typy konzumenti vina od znalce az
po toho, kdo se s vinem potkava poprvé. Nabidka vin na trhu je pritom obrovska.
Klicem uspéchu vinarstvi je potfeba se odliSit, ale soucasné udrZet spokojenost,
protoze ta podnécuje vérnost znaccce a pomahd udrzovat zakazniky. Pokud
nebude spokojen, vzdy se najde rychle nékdo, kdo ho uspokoji. A naopak, pokud
spokojeny bude, priSté se nebude dlouho rozmyslet a sahne automaticky po vasi

lahvi.
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8. VYZKUM

Vyzkum ve své praci jsem zaméril na mozZnost zpracovat prostor jako otevieny
verejné dostupny prostredi - landscape. Vyvstala mi otazka zda-li je moZné timto
zplisobem pojmout a nasledné aplikovat tento charakter stavby do prislusné
oblasti pod Palavskymi vrchy. Ale souCasné zpracovat reSeni stavby jako ideoveé.
Pokusil jsem se nalezt vyvazené reSeni mezi vyrazovym prostiredkem estetiky
spojené s formovani a tvarovanim samotné krajiny. Krajinu chapu jako urcitou
scenérii ¢i obraz, ktery nam lidem nabizi moZnost stat se ucastniky tohoto
prostredi a soucasné byt prirozenymi aktéry. Krajina, jako Zivotni podminka, je
také prostiedkem zvySovani povédomi lidi a vytvarenim vztahi k jejich prostredi
a dédictvi, zodpovédnosti - zejména vzhledem k udrzZitelnému rozvoji. Krajina
(kulturni krajina), jako soucast verejného zajmu, je vysledkem své postupné
reorganizace s cilem vhodnéji prizplisobit své vyuZiti a prostorovou strukturu k
ménicim se spolecenskym pozadavkiim. Rozhodl jsem se najit nejzakladnéjsi
element, ktery mi bude slouZit jako sjednocujici prvek celé stavby. Po pozorovani
a prochazeni krajiny a nasledné mnou porizenych fotografii se mi uchoval
v pameéti jeden fragment vychazejici ze zplisobu vysazovani vinné révy do celistvé
podoby zvané vinice - vinohradu. Jedna se o nejrozSirenéjSi podobu formy
vysazovani do pravidelnych radka pripominajici cesty. Témito cesty se vstupuje
do vinice a jsou urcujici pro celkovy charakter péce spojeny s hospodarenim. Vse
souvisejici s péstovanim vinné révy se odviji od tohoto radku. Zvolil jsem si tento
prvek jako zakladni stavebni kamen mého navrhu. Dale jsem hledal souvislosti,
které bych mohl propojit se symbolikou cesty. Po bliZ§im prozkoumani mapovych
podkladli daného mista jsem se rozhodl pro spojeni vrstevnic a vyuziti svahu pro
vytvoreni trasy, kterd bude vyoobrazovat dlouhodoby a naro¢ny proces priibéhu
vyroby vina. Trasu jsem vymezil i definici pro mé dulezitych pohledd a prihledi
do krajiny na specificka mista tvorici charakter reSeného prostiredi. Neustale jsem
resil jak zapracovat potrebné prostory pro sklepni hospodarstvi. Pokladal jsem si
nékolik typi otazek. Jak zachovat podobu mnou tvarované krajiny na povrchu

a pritom do ni nevstupovat zZadnym radikalnim zasahem v podobé zasazeni

klasické stavby. Napadlo mé tesSeni formou zrcadleni. A to zplisobem, kdy
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tvarovani tras odvyjejici se na povrchu svahu prevratit a zapracovat je i do nitra

svahu. Touto uvahou jsem se dopracoval k vyslednému reSeni prostoru v krajiné.
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9. ZAVER

Ve své praci jsem se zaméril na propojeni prostredi krajiny se stavbou. Cilem
prace bylo vytvorit studii, ktera bude prezentovat ideové reSeni a odliSné pojeti
a zpracovani daného tématu. Pfi ndvrhu jsem se zaméril na mozZnost vyuZziti
zeminy a okolniho prostredi pro tvarovani stavby vinarstvi. Rozhodl jsem se jit
touto cestou, jelikoZ jsem chtél ve své praci experimentovat a v neposledni radé se
soustredit na estetickou pridanou hodnotu tohoto zpracovavaného prostredi.
Dilezitym aspektem pro mé bylo i zachovani parametrd spojené s vyjadienim
pribéhu zpracovani vina prostiednictvim mnou navrhovaného zasahu do krajiny.
Mym zamérem bylo nenarusSit optickou celistvost a razovitost prostredi. Soucasné
nabidnout pomoci innovativniho pohledu zptisob ptistupu k tomuto tématu. Bylo
tezké nalazt pevné hranice ve vymezeni, kde se jedna o volné tvarovani prirody
a soucasné vSak dat urcCity charakter prostredi bliZici se stavbé vinarstvi. Tento
odliSny zpasob pristupu mé privedl na volné reSeni mista, kdy se protindm
s volnou tvorbou Landartu a s blizkymi stavebnimi prvky prostoru vinatrstvi.
Hlavnim cilem bylo predstavit pomoci mého zpracovani produkt, ktery spojenim
volného procesu riistu a dozravani se kloubi se zasdhem Cclovéka, jenz
reprezentuje technickou ¢ast v tomto postupu zpracovavani vina. Navrhnul jsem
prostor, ktery bude odkazovat k hodnotam a tradicim, ovSem v pojeti odliSném od
béZnych reSeni. Z mého pohledu se zdalo zajimavéjSim ponechat tuto volnou
formu uchopeni tématu, kdy vznika misto, které nema presné vymezenou definici.
Vytvarim otevienou degustacni a relaxa¢ni prirodni galerii ve spojeni
s vinafskymi atributy. Dulezitym faktorem je vypravéni piibéhli pomoci
vizualniho ztvarnéni prostredi o cesté vina ke konecné podobé, ktera je urcena ke

konzumaci. VSechny stanovené cile se mi podarilo splnit a vytvorit tak netradi¢ni

pohled na zpisob navrhnuti stavby vinatstvi.
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