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Anotace

Bakalatska prace se zaméfuje na kavu a obchod s touto komoditou. V praci jsou
popsany podminky a ovlivnitelnost rastu kédvovniki, kvalita ploda, ale i nemoci, metody
sbéru a zpusoby zpracovani. Konkrétn¢ jsou zminény dva nejznaméjSimi druhy, Arabika
a Robusta, a jejich odridy. Kava je zde také rozd€lena na vybérovou a komoditni. Stézejni
oblasti prace je export kavy a produk¢ni oblasti. U vybranych zemi a vyvozct kav je uvedena
obrazova ptiloha a mapy k lepSimu pochopeni dané problematiky. Posledni ¢ast se vénuje
mezinarodnimu obchodu, certifikacim a dvéma nejcastéjSim zptsobim obchodovéni s kavou,

tj. FairTrade a Direct Trade.

Klicova slova
Kéva, kadvovnik, zpracovani kévovych zrn, spravedlivy obchod, pfimy obchod,

certifikace.



Annotation

The bachelor thesis focuses on coffee and trade in this commodity. The paper
describes not only the conditions and influence of coffee tree growth, fruit quality, but also
diseases, collection methods and processing methods. Specifically, the two most famous
species, Arabica and Robusta, and their varieties are mentioned. Coffee is also divided into
specialty and commodity. The main part of this work discusses the export of coffee and
production areas. For chosen countries and coffee exporters, a pictorial appendix and maps
are provided to understand the issue better. The last part of the thesis deals with international
trade, certifications and the two most common means of trading coffee, i.e. Fair Trade

and Direct Trade.

Keywords

Coffee, Coffee tree, Coffee bean processing, Fair trade, Direct trade, certification.
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Seznam pouzitych zkratek a symboli

ACO Alliance for coffee excelence = Aliance

CDB Colletotrichum kahawae = Nemoc kavovych tresni
COE Cup of excellence

FT Fair Trade = Spravedlivy obchod

ICO International Coffee Organization = Mezinarodni kavova organizace
M n. m. Metry nad mofem

Napt. Naptiklad.

SCA”™ The Specialty Coffee Association

Sv. Svaty

Tj. To jest.

Tzv. Tak zvany.
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Uvod

Svou bakalarskou praci bych rad pojal jako zakladni pfirucku o kavé, predevsim
0 vybérové, s niz jiz fadu let pracuji. Postupné se budu vénovat geografickym podminkam,
které ovliviuji rist kdvovnikt. I ptes to, ze si dnes mizeme kavovnik zasadit i doma, existuje
viceméné pouze jedna oblast, v niz kavovniky hojné rostou. Jedna se o zem¢ nachazejici se
mezi obratnikem Raka a Kozoroha. Dale se zaméifim na zdkladni rozdéleni kavy, tedy
na Arabiku a Robustu. Pomoci map, jez se vyskytuji v textu a v piilohach, bych rad ukazal,
kde se péstuje Arabika, Robusta ¢i oba druhy.

Nasledné kapitoly se budou zabyvat sbérem kavy. Sbér se lisi v riznych zemich, diky
kvalité¢ ¢i nadmoiské vysce, ale také z divodu finan¢ni naro¢nosti sbéru. Ve své bakalarské
praci dale porovndm celkovou produkci kdvy jednotlivych zemi s vyvozem a doméci
spotfebou za n¢kolik obdobi.

V posledni tadé¢ se budu zabyvat i mezinarodnim obchodem a certifikaci kavy.
Pro farmare, ktefi péstuji kavovniky, predstavuji jejich plody zptisob obzivy. Nekteti farmari
jsou vsak nuceni prodavat kdvova zrna za minimdlni financni odménu, nekteti zase vypéstuji
kavu diametralné odliSné hodnoty. VSe zdlezi na tom, jaky zplsob obchodu farmat zvoli.
Na vybér ma rizné korporace, napt. Lavazzu ¢i Nestlé. V ramci této problematiky bych chtél
zminit 1 FairTrade a jeji stinné stranky. U mezinarodniho obchodu se zaméfim 1 na tzv. pfimy
obchod neboli DirectTrade. U toho zptisobu obchodovani export zajistuji bud’ subdodavatelé,
nebo zastupci jednotlivych praZiren.

Bakalaiska prace je rozdélena do &tyi kapitol. Uvodni kapitolu vénuji zakladnim
charakteristickym podminkdm pro péstovani kavy. Druhd kapitola predstavuje kévu
z biologického hlediska, zaméfim se tedy na kdvovnik jako na rostlinu. Definuji zde také
rozdily mezi komoditni a vybérovou kavou. Dale rozeberu druhy kavy a jejich odrady,
nemoci a Skudce, ktefi mohou kavové zrno poskodit. V zavéru kapitoly prace popisuje
jednotlivé metody zpracovani kavovych zrn, exportu a prazeni. Tteti kapitola se zaméiuje
na produkéni oblasti svéta. Doplnil jsem ji o mapy S regiony, v nichz se kdvovniky péstuji.
Soucasti této kapitoly jsou i grafy. Z grafu vyberu podstatné informace a casti, jez néasledné
popisi. Posledni kapitola je vénovana mezinarodnimu obchodu a certifikaci kavy. Vybral
jsem Ctyfi nejzakladnéjsi certifikace, s nimiz se miizeme setkat na kavovém trhu. V rdmci
obchodu rozebiram kladnou i zapornou stranku fungovani FairTrade a vyzdvihuji tzv. ptimy
obchod, tj. DirectTrade. Cilem mé prace je tedy vymezeni podminek dilezitych pro rist

kavovniki, sbér zrn a jejich zpracovani a také fungovani mezinarodniho obchodu s kavou.
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1 Geografické aspekty péstovani kavy

Pti péstovani kavy se klade zietel na geografické podminky, mezi které mizeme zaradit
zemépisnou Sitku a délku, podnebi, ptidu ¢i nadmotskou vysku. VétSina kavovnikl je
péstovana v tzv. kavovém pasu. Ten mizeme jednoduse vymezit na mapé svéta pomoci
obratniki Raka a Kozoroha. Mezi rovniky se nachéazi subtropicky a tropicky podnebny pas,
ktery vytvaii vhodné podminky pro péstovani kavovniku. Pro kavu Arabiku (Coffea Arabica)
je vyhovujici primérna teplota v rozmezi 17-24 °C. Klesne-li teplota pod bod mrazu,
kavovnik uhyne. Kava Robusta (Coffea Robusta) se nachazi spise v oblasti tropického pasu,
V némz jsou stejnomérné podminky po cely rok a teplota se zde $plha k hodnotam okolo 24-
30 °C. S rostouci nadmotskou vyskou klesa teplota, coZ plati 1 zde. VéEtSina kavovych farem
jako je farma Uraga v Etiopii, Wanjengi v Keni ¢i Mbozi v Tanzanii péstuje svoji kavu

vV nadmotské vysce v rozmezi 1640—2000 m n. m.

,, Vsimnéte si, ze mnohé z nejjakostnéjsich kavovniku se péstuji v blizkosti sopek. To vsak
neplati jen pro kavu — najdete tam rovnéz vinice, obili ¢i cajové plantaze a v sopecné piidé se
dari i dalsim zemédélskym plodinam. Proc¢? Jednim z duvodii je fakt, Ze sopecnd piida
obsahuje ze vSech druhii zemin pravdépodobné nejvic mineralii. Védci se domnivaji, Ze
rostlinam poskytuje makro i mikrobiogenni prvky, stopové minerdly i prvky, které se v pude
vyskytuji vzacne, jako je dusik, vapnik, zinek, fosfor, draslik nebo bor. Tyto latky podporuji
vyskyt piidnich organismii, které rostliny potrebuji pro svij rist. Je-li sopka aktivni,
spotiebované mineraly se do piidy doplni béhem kazdé erupce. Péstovani kdavovnikii, stejné
jako ostatnich rostlin, z piidy minerdly odcerpava. Pokud péstitel nepouzivd spravnou
techniku (nebo hnojivo) a neudriuje mnoZstvi Zivin v piidé na potiebné urovni, zemina
prestane byt produktivni. Sopecné erupce odvedou praci za néj. Kavovniky, které nemaji
K dispozici sopku, se obvykle péstuji v hornatych oblastech. Hory vznikly tektonickou cinnosti,
Jejich piida proto rovnéz obsahuje mnoho nezbytnych zZivin. ©“ (Easto, Willhoff 2018, s. 122)
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2 Obecné informace o kavé

Velké ¢ast populace na svété zna kadvu v podobé hnédého zrna nebo lahodného napoje
v salku. Kéva jako samostatny produkt, je napoj ptipraveny z uprazenych pecek kavovych
treSni. Na svété je n€kolik druhti, s nimiz se mizeme setkat. Z hlediska mezinarodniho
prace bude vénovat klicovym tématiim ohledné historie, sbéru ¢i zpracovani kavy. Cilem je
zodpoveédét mnohé otazky tykajici se tajemstvi kavy. Kuptikladu jak se pfiSlo na to, ze kef

s ¢ervenymi bobulemi mé stimulujici u€inky, ¢i jaké jsou odriidy jednotlivych druhii.

2.1 Historie kavy

,Slovo kava je odvozeno z arabského vyrazu ,,gahwah®, coz znamend vzruseni a silu.
V 17. stoleti Arabové timto pojmenovdanim ozmnacovali ruzné druhy napojii rostlinného
pitvodu, tedy ivino. Dodnes se kavé rika , arabské vino“. Jelikoz Koran alkohol zakazuje,
lidé muslimského vyznani, a to nejenom v arabskych zemich, ale i po celéem svété, se pravé

3

Z tohoto diivodu vénuji pomerné velké konzumaci povzbudivého ndpoje, kterym je kava."

(Augustin 2016, s. 20)

Podle Standartu (2015b, s. 12-13) se o kav¢ traduji rizné legendy. Jedna z nich vypravi
0 pastyii Chaldimovi, ktery si jednoho dne povSimnul, Ze se jeho kozy chovaji podivné
neklidné. Na pastvinach, na nichz se kozy pasly, rostly kavovniky, které v t¢ dobé nikdo
Z obyvatelll neznal. Pastyt tedy zacal své kozy past v blizkosti téchto ket a zjistil, Ze
pokazdé, kdyZ se kozy napésly téchto bobuli, byly vzpurné a mnohdy az nezvladatelné. On
sam bobule také ochutnal a ptiSel na to, Ze je plny energie a sily. S timto zjiSténim se Chaldi
sveétil opatovi v nedalekém klastete, ktery ucinku bobuli nevéfil. JelikoZ byl opat k tomuto
kefi velmi ostrazity a citil, ze se jedna o néco Spatného, rozdelal ohen a cely ket i s plody
nechal spalit. Pfi hofeni kefe se zkavovych zrn zacalo uvoliovat aroma, které opata
okouzlilo. Vytadhl kdvova zrna a provadél na nich rtizné pokusy. Po dlouhém badani se
pokusil rozpustit kavova zrna v horké vodé. Opat byl timto ndpojem se stimula¢nimi G¢inky
fascinovan, a proto se rozhodl kdvu vyzkouset na mniSich, ktefi pobyvali v klaStefe. Mnisi
zustavali po vypiti napoje vzhiru az do rana a mohli se tak béhem dlouhych noci vénovat

modlitbam.

,Jina legenda vypravi o Mohamedovi, jenz byl vycerpan a nebyl schopen plnit si své

muzské a vojeviidcovské povinnosti. Na pomoc mu prisel sam Archandél Gabriel. Primo
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Z nebeskych vysin mu prinesl napoj, kterému dnes rikame kava. Nézné probudil velikého
vidce a ospalému hrdinovi podal nekolik douskit napoje. Mohamedovi se jako by zdzrakem
opét navratil Zivot. Jeho sila byla nahle tak mocna, ze dokazal ,, srazit jednou ranou z koné az
CtyFricet muzii, pomilovat Ctyricet Zen a ucinit je Stastnymi. *“ Jak dlouho to vsak trvalo, uz neni
znamo. Historka dale 7ika, ze pry diky takto ziskané nové energii vytvoril Mohamed dodnes

nejvetsi islamskou 7isi. “ (Augustin 2016, s. 41)

Dalsi historka podle Augustina (2016, s. 40) pak vypravi o Sejku Hadzi Omarovi, mluvi
se 0 ném jako o lékaii a knézi. Omar se dostal za své kritizovani panovnika do vyhnanstvi
v Jemenu. Velmi ¢asto se vénoval meditacim, pti nichz jednou zpozoroval krasn¢ pestrého
ptaka, ktery sed¢l na kefi s cervenymi bobulemi. Par ploda tohoto kete si natrhal a pokusil se
z nich uvaftit odvar. Kdyz objevil podptirné Uc¢inky pfipravovaného napoje, zacal jako 1ékar
podavat tento odvar svym pacientim. Casem se tato informace donesla az do Mokky, jeho
rodného meésta. Zminény panovnik si uvédomoval veéhlas Omarova objevu, odpustil mu
apozval ho zpatky do rodného mésta, odkud ho vyhostil. Z Omarova objevu byli vSichni

nadSeni a nechali mu postavit vlastni chrdm, v némz mohl v pokoji zestarnout a umfit.

Historikové a badatel¢ se stale nemohou shodnout, odkud kavovnik vlastné pochazi.
V jejich vybéru jsou pouze dvé zemé — Jemen a Etiopie. V obou téchto zemich se kavovnik

hojné vyskytuje jako divoka rostlina.

,, Nékteré prameny uvddéji, ze z horskych oblasti v Etiopii prinesli poutnici tuto rostlinu
do Jemenu. Tam postupné vznikaly prvni kavové plantaze, které se rozsirily hlavné v priibéhu
15. stoleti. Arabové tuto rostlinku velmi hlidali a dlouhou dobu ji péstovali jen oni. Vyvdzeli
surovd zelena zrna do okolnich zemi, ale vzdy jen bez duzniny a pergamenu, aby kavovnik
nemohl vysadit nekdo jiny. Béhem 15. stoleti prenesli poutnici kdvové plody do Mekky
a do Mediny, kde Arabové poprvé zacali postupné provozovat prvni kavarny. “ (Vesela 2016,
S. 47)

Podle Augustina (2016, s. 46) se prvni zminky o k&v¢ na evropské ptidé¢ datuji ke konci
16. stoleti a zacatku 17. stoleti. V roce 1720 byla zalozena prvni kavarna v Evropé. Caffé
Florian se nachéazi v Benatkéach na slavném namésti sv. Marka. Od pocatku 17. stoleti se kava

zacinala postupné rozsifovat i do ostatnich kout Evropy.
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., Pocatkem 17. stoleti prenesli Holandané kavovniky na Sri Lanku, pozdéji i na Javu
a Sumatru. Indonésie se pak stala tehdy hlavnim vyvozcem kavy. Francouzi vedli neustdly boj
S Holandany, jejich pokusy o péstovani kavovniku ale byly neuspésne. Ujal se az kavovnik,
ktery Ludvik XIV. dostal jako darek a ktery zasadili v botanické zahrade. Diky nému pry
dostali Francouzi kavovniky do svych kolonii v Jizni a Stredni Americe. V pribéhu 18. stoleti
se kavovniky rozsirily vSude mezi Stredni a Jizni Amerikou a na okolni ostrovy. Zakladalo se
¢im dal vice novych plantazi. Ze zrnek se tehdy varily odvary, pozdeji se namleta kava

zalévala vodou a pripravovala na ohni nebo v horkém pisku. “ (Vesela 2016, s. 47)

Mezi hlavni vyvozce kdvovych zrn patfili pfevazné Francouzi, Holand’ané, Angli¢ané
a Italové. V arabském svété bylo kdvové zrno disledné hlidané a jeho pokus o vyvoz

V nepievareném stavu se trestal smrti.

2.2 Kavovnik

Kévovnik je stale zelena dfevina, ktera dosahuje vysky 1,5-15 metrt. Jeho velikost je
do zna¢né miry podminéna pfirodnimi podminkami, at’ uz se jedna o nadmotskou vysku, typ
pudy ¢i jeji vlhkost. Velikost kavovniku zavisi 1 na jeho druhu. Péstuje se ve vice nez

sedmdesati zemich svéta.

., V¥ska riznych druhii kavovnikii je hodné rozdilna — nékteré kdavovniky radime mezi
kere, jiné mezi stromy, protoze doristaji do vysky az 15 metru. Na plantazich keie vétsSinou
neosahuji takové vysky, protoZe by je farmari jen tézZko sklizeli. Podle podnebi rostou
kavovniky bud’ v podrostu vyssich stromii, chranéné pred ostrym sluncem, nebo na primém

slunci v oblastech, kde slunce nepali tak silné. “ (Vesela 2016, s. 12)

Nejptihodnéj$i podminky pro rist téchto dfevin jsou v subtropickém a tropickém
podnebném pasu neboli v tzv. kavovém pasu. Listy dosahuji délky 15 cm, jsou velké a lesklé.
Kvéty kdvovniku jsou velmi malé a maji bilou barvu. Plody se nazyvaji tfeSné, nezralé maji
zelenou barvu, jez se béhem dozravani méni na Cervenou az fialovou. Tyto kavové tfesné€ jsou
fazeny mezi peckovice, jelikoz pod slupkou, duZninou a pergamenem se nachazeji 2 pecky

(kdvova zrna).

Podle Burdy (2013, s. 28-30) kavovnik potiebuje pro svij rist stalejsi a teplejsi klima.

Nejlépe roste ve vysSich nadmoiskych vyskéch, 1300-2000 m n. m. s prumérnou ro¢ni
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teplotou 20-25 °C. Pro jeho rist je nejvhodnéj$i mnozstvi ro¢nich srazek nad 1500 mm.
Z tohoto divodu se dnes plantaze osazuji vedle kdvovniku i riznymi druhy stromt, jelikoz
zadrzuji vodu. I piesto je nékdy nutné vyuzit umélé zavlazovani. Stromy plni i jiné, nemén¢
dalezité funkce. Nejcastéji chrani kavovnik pred piimym slunecnim zafenim. Plantaze, jez se
nachazeji na otevienych prostranstvich bez stromil, jsou vétSinou polozeny v nizSich
nadmoftskych vyskach. Podstatnou tillohu, ovliviiujici mnozstvi, a predevs§im kvalitu kdvovych
tteSni, hraje bonita pidy. Je-li piida mirn¢ zasadita, kavovnik roste pomaleji. Je-li pfilis

kysela, kavovnik postupné odumira.

2.3 Kvét a plod

., Kvety kavovniku jsou bilého zabarveni, hvézdicového tvaru a na rostliné se nachdzeji
V trsech po 8 az 15 kvétech. Samotny kvét se sklada z péticlenného kalichu se zoubkovanym
okrajem. Rostlina kvete pouze nékolik dni, zpravidla po desti. Kvéty maji intenzivni,
pronikavou a velmi prijemnou viini. Po odkvétu, asi po sedmi mésicich, se postupné zacinaji
vyvijet plody kavovniku — bobule. Rostliny kavovniku rodi po trech az Sesti letech od vysadby.
Jsou Zivotaschopné dvacet az tricet let, coz uzce souvisi s mistnimi klimatickymi podminkami
a svynaloZenou agrotechnickou péci. Po tomto terminu prichazi cas na jejich obnovu

a vymeénu za nové, mladé sazenice kavovniku, cerstvé kultivary. “ (Augustin 2016, s. 90)

,,Po opyleni kvétii kavovniku se objevi malé zelené bobule. Poté, co bobule dozraji,
meéni postupné svoje zabarveni. Ze zeleného az do cervena, oranzova, Zluta nebo do svétle
fialova. Pravé v tomto momenté nam svym tvarem a Cervenym zabarvenim pripominaji tresné.

Pozdéji, v konecném stadiu zralosti, jsou bobule hnédé s fialovym nddechem.” (Augustin

2016, s. 91)

., Zrnka jsou schovand v peckovicich, které velmi pripominaji tresné. Jsou velké zhruba
1,5 centimetru. Na povrchu maji slupku (exokarp), pod ni duzinu (mesokarp). V duziné jsou
ulozena dve zelena kavova zrnka, ktera jsou k sobé otocend plochou stranou. Kazdé zrno
na sobe ma specialni vrstvu, pergamen (endokarp). Ddle zrnicka obaluje jeste stribrita
blanka (integument). Pokud v plodu vyroste jen jedno zrno, ma vétsi velikost a kulovity tvar.

Nazyva se perlové zrno. “ (Vesela 2016, s. 14)
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Pergamen Stribritd slupka

Slupka — exokarp

Duzina — mesokarp
Pergamen — endokarp
Stiibrita slupka — integument

Obrazek 1: Priifez kivovnikovou bobuli (Vesela 2010, s. 14)

Samotné kavové tfeSné zraji v rozmezi deviti az ¢trnacti mésici. Pomoci kavovych zrn
nebo zrnicek, kterd jesté¢ nejsou uprazend, se mize kavovnik v pfirodé volné rozmnozovat.
Béhem prvniho mésice od zasazeni zacinaji semena kli¢it. Tuto ovocnou dfevinu je mozné
zasadit 1 doma, ale musime dbat na to, abychom kavovnik nevystavovali pfimému slunci.
Po tfech az Ctyfech letech se farmar muze téSit na prvni sbér Urody. Podle polohy plantaze
a pfirodnich podminek, jez farmu ovliviiuji, na nékterych kavovnicich objevime zralé ¢i

nezralé plody nebo kvéty.

2.4 Druhy kavovniku

Na svéte existuje nekolik druhlt kdvovniku, bézné se vSak setkdvame se dvéma
hlavnimi typy. Tim prvnim je Arabika (Coffea arabica) a druhym pak Robusta (Coffea
canephora), viz ptiloha ¢. 1. Jednotlivé druhy se dale dé€li na odridy a jejich nazvy jsou poté

odvozeny od mista péstovani.

2.4.1 Arabika
., Arabiku Fadime mezi ty lepsi a kvalitnéjsi kavy, vsak také proto tvori zhruba 60 %
svetové produkce. Dari se ji ve vysSich nadmorskych vyskach mezi 600-2500 metry nad

morem. Tento kavovnik je ndarocnéjsi na péstovani, prvni urodu miize mit zhruba po 5 letech.
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Rostlina je meéné odolna proti chorobam a skudcum, ale nevadi ji zména pocasi, naopak.

«

Peéstuje se videalni teplote mezi 15-24 °C a jednoduse ji vypéstujete i doma."

(Vesela 2018, s. 20)

N
. Kvétinovi/ovocnd
Sklon ke kyselosti VELMI VYSOKA 1524+ m n. m.
a spletitosti |

Citrusovd/Zokoladovd

- T

Sklon k jemnosti Zemiti

a nendpadnosti I
_ T

Obrazek 2: Pyramida kavy (Easto, Willhoff 2018, s. 168; upraveno autorem)

VYSOKA 1219+ m n. m.

Kavy Arabika maji specifické vlastnosti v chuti, ktera je ovlivnéna pidnim podloZim,
hnojenim, mnozstvim sradzek, dobou dopadu slunec¢nich paprski, teplotou a také metodou
zpracovani. Zemé¢, jez produkuji kdvu Arabika, jsou zatazeny do jedné ze tii skupin podle
dohody, ktera vznikla v roce 1962 a v nasledujicich letech se rozsitila o dalsi ustanoveni.
Jmenovité se jednd o Kolumbijskou jemnou Arabiku, Brazilskou pfirodni Arabiku a ostatni
jemné Arabiky. Mezi zemé& spadajici do skupiny Kolumbijské jemné Arabiky patii Kolumbie,
Tanzanie ¢i Kena. Brazilskou skupinu tvofi Brazilie, Etiopie a Paraguay. Do posledni skupiny
patii nejvice zemi na svété, jedna se o vSechny zemé, jez produkuji Arabiku, napt. Bolivie,
Burundi, Kostarika, Ekvador, El Salvador, Guatemala, Papua Nova Guinea, Panama, Malawi

¢1 Zimbabwe.

., Od rostliny Coffea arabica odvozujeme dvé zdakladni odridy: Typicu a Bourbon.
Abychom pochopili jejich piivod, musime se podivat do samé kolébky kavy, Etiopie. Priizkumy
SCA odhaluji, Ze kava byla z rodné Etiopie do Jemenu, tedy pres Rudé more, a z Jemenu se
pak sifila do zbytku sveta. Kavova zrna dovezend na Javu (ostrov Indonésie) byvaji

povazovdna za predchiidce dnesni Typicy. Predkové Boubonu zase skoncili na Ile Bourbon
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(francouzském ostrové dnes znamém jako Ile de la Réunion). Z piivodni Typicy a Bourbonu se

dale vyvinulo velké mnozstvi dalsich odrud. “ (Easto, Willhoff 2018, s.114)

Béhem nékolika let se snazili farmafi najit vysnénou odriidu, kterd bude mit zajimavy
chutovy profil azarovein bude odolnéjsi proti Skiidcim, s ¢imz se poji i1 vetsi zisk.

V minulosti se vypéstovalo velké mnozstvi odrid at’ uz Typicy, nebo Bourbonu.

Kivovy kvée
Cajovs rize

S 8 e
‘33:~:f
S ‘ f

>

Obrizek 3: Chutovy profil kav (Vesela 2010, s. 71)

2.4.1.1 Piibuzné odridy Bourbonu

Caturra
Jednou z odrud, ktera vznikla mutaci odridy Bourbonu, je Caturra. Jedna se o trpasli¢i

rostlinu, odolnéjsi a zaroven produktivnéjsi nez Bourbon, za coz vdéci zejména své velikosti.
Objevena, nebo spi§ vypéstovana, byla ve 30. letech 20. stoleti. Tato odrida vyzaduje

vydatnou péci a hnojeni. Plody Cattury se zbarvuji od zluté po ¢ervenou barvu. V dnesni dobé

se stale péstuje v Brazilii, ale také v Kolumbii, Kostarice ¢i Nikaragui. Chutovy profil je pak

vyrazn¢ citrusove kysely.
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SL-28 a SL-34

,, Tyto dvé odriidy vytvorili po roce 1930 v Keni v laboratorich Scott. SL-28 je kiizenec
odolnéjsich odrud z Tanzanie, SL-34 kiizenec piuvodniho Bourbonu z ostrova Reunion. Maji
Cervené tresné a trochu vetsi zrnka. Ani jedna neni moc odolna viici plisni listu a lépe se jim
dari ve vyssi nadmorské vysce. Chutove byvaji ovocné, SL-28 nejcastéji pripomina cerny
rybiz.* (Vesela 2018, s. 23)

Samotna odrida SL-28 neprodukuje velké mnozstvi kdvovych tesni, ovSem jeji zrna

jsou povazovana za velmi kvalitni, a to pfedevSim zasluhou chuti.

Villa Sarchi

Jednad se o prirodni mutaci Bourbonu, kterd byla poprvé objevena na Kostarice
v nedalekém okoli mésta Villa Sarchi, od néhoz je odvozen i ndzev odriudy. Kavovnik Villa
Sarchi je nizkého vzristu, podobné jako Caturra, a velmi dobfe se mu dafi na organickych
farmach ve vyssi nadmotiské vySce. Produkce z této odriidy byva velmi objemnad, tfeSn¢ maji

¢ervenou barvu. Metoda zpracovani a zptsob prazeni pak ovliviiuji vyslednou chut’.
2.4.1.2 Pribuzné odrudy Typicy

Maragogype

,,Mutace Typicy, ktera byla také nalezena v Brazilii, se jmenuje Maragogype. Je to
velka a vysoka rostlina, s obrovskymi listy, ale bohuzel s nizkou produkci. Uzralé tresné maji
cervenou barvu. Jeji zrna jsou hodné velka, dokonce jim obcas fFikaji , sloni zrna“.
Maragogype radime mezi nejvétsi kavova zrna na svete. UprazZend zrnka Maragogype maji

téemer 1 cm, coz je skoro vice nez jiné odrudy.* (Veseld 2018, s. 23)

Kona

Konu oznacujeme za nepiimou odridu Typicy, jelikoz jeji chut neni ovlivnéna
geneticky, nybrz specifickymi podminkami a metodami péstiteld v regionu Kona na Havaji.
Samotny kéavovnik roste v piihodném prostiedi sopecné pldy bohaté na minerdly. Tato
kavova zrna jsou velmi vzacnd, i proto se cena odriidy pohybuje na trhu mezi nejvysSimi.
Samotnd odriida se vSak malokdy prodava, vétSinou byva pridavana do smési, v nichz tvofi
minimalni hodnotu 10 % a zbylych 90 % tvoii levnéjsi, méné kvalitni kavy z Kolumbie

¢i Brazilie.
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2.4.1.3 KrviZenci Typic, Bourbonit a jejich pribuznych

Pacamara

Kiizenec Typicy a Bourbonu pochazi z El Salvadoru, kde byl vySlechtén roku 1958.
Jedna se o zmutovanou odrudu Typicy (Maragogype) a Bourbonu (Pacas). Z Maragogype Si
tato odrida odnesla kromé chutového profilu i velké listy, tfeSn¢ a zrnka. Od Pacase ma pak
nizky vzrist, diky kterému je kédvovnik odolnéjsi viici vétru. Za nevyhodu povazujeme jeho

vysokou nachylnost k napadeni skadci.

Mundo Nuovo

Mundo Nuovo je typickym pfirodnim hybridem Typicy a Bourbonu, ktery se poprvé
objevil ve Ctyficatych letech v Brazilii. Pro farmafe v Brazilii pfedstavuje jednu
Z nejoblibenéjsich odriid, nebo spise kiizencl. Oproti Bourboniim, péstovanym prave v této
zemi, ma mnohem vétsi produkcei, tvoii 40 % brazilské produkce kavy. Chutovy profil pak

byva vymezen do chuti tmavého ovoce, ¢okolady, kofeni, ale i citrust.

Catuai

KfiiZzenec Zzlut¢ Caturry a Munda Nuova, ktery byl téZ vypéstovan v Brazilii
Vv padesatych letech. Z Caturry si Catuai odnesla nizky vzrlst, vysokou produktivitu tfe$ni
a odolnost vici nemocem. Plody maji barvu bud’ Cervenou, nebo Zlutou. Podle odbornikt
z nejrozsifenéjSich odriid v Latinské Americe. V domorodém jihoamerickém jazyce znamena

catuai ,,velmi dobry*.

Geisha

Jednd se o odridu Heirloom, coz je odrtida, kterou nedokazeme zatradit do rodokmene
Typicy, ani Bourbonu. Jde se o kavovnik, jenz se po dlouhou dobu volné rozvijel v Etiopii
a Sudanu. Do svéta byla tato odriida vyvezena prave z mésta Geisha na Kostariku, odkud se
postupné rozsifila do celé Latinské Ameriky. V sou€asnosti se jednd o nejzadanéjsi kavu
na svété. Pozornost pfitahuje zejména svou kvalitou a intenzivni chuti. Pro farmate je Geisha
jako zlato. Pravideln€ po ni byva vysokd poptavka a farmafi tak mohou pozadovat vyssi cenu.

Liberecka prazirna Nordbeans, ktera chtéla tuto odradu prodavat, si musela zrnka vydrazit.
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2.4.2 Robusta

Robusta, téz kavovnik statny, pochazi z Konga a Ugandy, tedy z afrického kontinentu.
Prvni zminky pochazeji z 60. let 19. stoleti. Ket Robusty miize dosahovat vysky az 10 metra
a pro jeho péstovani jsou idealni vyssi teploty v rozmezi mezi 24-29 °C. U Arabiky jsem se
zamé&fil predevsim na hodnotu nadmoiské vysky, kdezto pro Robustu jsou typické niziny
a pahorkatiny, tudiz oblasti do 600 metri nad motem. Prvni sklizeti za¢ind okolo druhého

az tretiho roku od zasazeni.

PESTITELSKE OBLASTI SVETA

Druh kavy
I ~rabika

l:l Robusta

[ ] Arabika i Robusta
l:l Kavovnik se nepéstuje
-~ -~ Obratnik

= Rovnik

Jakub SOUCEK, Liberec, 2020

0 1500 3000 Km T GIS data pro tvorbu mapy svéta, 2019. SkolniMapy.cz [Online]. [vid. 28.03 2020]. Dostupné z: https /bit ly/3akoVHL
I E— Historical data on the global coffee trade [Online] ICO, Londyn- 2018 [vid 28 03 2020] Dostupné z- https://bit ly/3apbF4o

Obrazek 4: Péstitelské oblasti svéta (autor prace)

,, Kavovnik statny vSak rocné produkuje zhruba dvakrat vice plodit nez arabsky a tyto
plody obsahuji témér dvojnasobnou davku kofeinu. Tyto stromy jsou rovneéz odolnéjsi vici
nemocem, které pravidelné nici arabikové plantaze (CBD Ccili nemoc kavovych tresni, rez
kavova). Ano, robusta je skutecné robustni ve vSech slova smyslech a diky nendrocnosti,
produktivité a agresivni chuti je jeji péstovani i skupovani méné nakladné. Z ekonomického
hlediska je robusta dvakrat levnéjsi nez arabika a mnohé z americkych komoditnich

spolecnosti (tedy velkych znacek, na néz narazite v kazdém obchodé) ji do svych smesi
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pouzivaly. Dnes se robusta pouziva predevsim jako vypliiova hmota do nekvalitnich, masove

vyrabénych kav. Tvori také prakticky vSechny instantni kavy. © (Easto, Willhoff 2018, s. 111)

Arabica

Obrazek 5: Kavové zrno Arabiky a Robusty (Coffeespot.cz, 2019)

., Velky rozdil mezi Arabikou a Robustou miizzeme poznat uz u samotnych zrnek. Zrnko
Arabiky je ploché a protahlé. Veétsinou ma zakiivenou ryhu uprostred zrna. Arabika ma jemnée
zelenou barvu, vyjimecné s namodralym tonem. Naproti tomu zrnko Robusty je vypouklejsi
a zaoblenejsi. Ryha je rovnd, barva zrnka je bledé zelena s nahnédlymi nebo nasSedlymi

odstiny. I po uprazeni je od sebe dobre rozeznate predevsim podle jejich tvaru.” (Vesela
2018, s. 26)
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Tabulka 1: Zakladni rozdily mezi Arabikou a Robustou (Kdvové listy, upraveno autorem prace)

Sledovany rozdil Arabika Robusta
Nadmorska vySka Vyssi (600-2000 m n. m.) Nizsi (0-600 m n. m.)
Klima Mirné (15-24 °C) Teplé (24-29 °C)
Péstovani Vice narocné M¢éné€ narocné
Prvni uroda Po 5-6 letech Po 2-3 letech
Sklizeni Rucni sbér Strojovy sbér
Zrno Ploche Zaoblené
Chuté Aciditni (kysel¢é) Hotké
Obsah kofeinu Nizsi Vyssi
Pouziti Jednodruhové Sm¢és
Burza New York Londyn
Svétova produkce 70 % 30 %
Export Brazilie Vietnam
Kvalita Vyssi Nizsi
Cena Drazsi Levngjsi

2.5 Nemoci a Skiidci
Stejné jako lidské télo je béhem Zivota vystavovano riiznym nemocem, tak i kdvovnik

ma své nepratele a sktdce.

25.1 Rezkavova

Rez kavova neboli Hemileia vastratix, je jednim z nejvétSich skidct kavovniku.
Nazvat tuto nemoc mtzeme i jako plisen listii a viibec poprvé se o ni dozvidame v 19. stoleti
v Keni. ,, Poprvé se katastrofalné ukdzala v plné sile na Sri Lance v roce 1867. Zde kavova

rez drasticky sniZila pocet kavovych farem na ostrové a to o 96 %. *“ (Nordbeans.cz, 2015)

Zhruba dvacet let poté, co se ndkaza projevila na Sri Lance, postihla i okolni staty Sri
Lanky, pfedev§im Indii, Sumatru ¢i Javu. Toto obdobi byva oznacovano jako Cejlonsky
kavovy kolaps. Podobna situace se opakovala i vroce 2012, ovSem v Jizni Americe

a karibské oblasti. Oba ptipady se podilely na ndhlém rastu cen na svétovych burzéch.

., Napadenou rostlinu poznate podle zlutych az oranzovych flekii na listech kavovniku.

vvvvv
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zadné. A ty zbyvajici nemaji dobrou kvalitu. Plisen postupné znici cely list, ve kterém poté
nemiize probihat fotosyntéza. V nejhorsim pripade rostlina dokonce umira. (Vesela 2018,

s. 19)

Rez kavova je houba, jez produkuje spory, ty jsou nasledné vétrem $ifeny na okolni
rostliny, v ojedin€lych piipadech, se nemoc rozsifuje i nékolik tisic kilometrt. Infikovani
kavovniku probihd v ramci jednoho az dvou dnl. Pokud je rostlina nakazena, dochazi
Vv nasledujicich ¢trnacti dnech k produkci novych sporti. Vysledkem napadeni touto nemoci je

holy kef bez listd, ktery zaroven neni schopny fotosyntézy ani vyzivy ploda.

,Rzi se dari v pomerné jasné definovanych podminkach. Zdkladni proménnou je
teplota. Idealni je 22 °C, pricemz rozsah, ve kterém je houba Zivotaschopnd, se nachazi mezi
17-25 °C. Pro svoje Sifeni potrebuje proudéni vzduchu, proto ji vyssi nadmorské vysky mezi
1000-2000 m n. m. vyhovuji. Také se zde potkad se svou obéti, kavovnikem. Naopak je velmi
nachylnd na silny dést, ktery smyje vsechny spory z listii, a tim v prvni fdzi nemoci pomiize
kavovniku se ochranit. Existuje mnoho obrannych mechanismii, jak se rzi kdavovou bojovat

(postriky, odolné odridy), eliminovat ji vsak bohuzel stale neumime. * (Nordbeans.cz, 2015)

2.5.2 Nemoc kavovych tresni

Nemoc kavovych tiesni byla poprvé datovana K roku 1922, tedy skoro o padesat let
pozdéji nez rez kavova. Spolecné ovSem maji misto vyskytu, tim je Ketla. Nemoc kévovych
tiesni, téz Colletotrichum kahawae (dale jen CBD), méla za nasledek zruSeni n€kolika malych
kavovych farem. Ve tficatych letech se nemoc Sifila celym africkym kontinentem.
Neochvéjnym pozitivem vSak zistava fakt, Ze se nakaza neroznesla na zadné dalsi

kontinenty.

., CBD je (stejné jako kavova rez) houba, jez svymi spOry napada jednotlivé kavové
kere. Utoci viak primo na plody, a to v jakémkoliv stadiu ristu. Na plodech se nejprve objevi
cerné skvrny, ty pak zcela zcernaji a vétsina plodii predcasné opada. Plody, jez na vetvich
zustanou, slouzi jako zdroj pro sekundarni infekci. CBD je navic velmi efektivni — K infikovani
ji staci pouhych 24 hodin a dokdze v kratkém case zlikvidovat az 80 % urody.*
(Nordbeans.cz, 2015)
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Nemoc vznika nedostate¢nou péci o farmu a kavovou plantdz. CBD vyhledava mista,
na nichz se plody kdvovniku a vétve rozkladaji. Pokud farméi zjisti napadeni své farmy touto
nemoci, je velmi dtlezité zlikvidovat vSechny napadené plody, aby nedochazelo k rozsiteni

na ostatni kavovniky.

2.5.3 Broca

,, Tento maly ¢erny a nendpadny broucek (Coffee Berry Borer-Hypothenemus hampei)
Zije po celém svété, na mistech, kde rostou kdvovniky. Pivodné pochazi z Afriky, odtud se
vSak rychle rozsiril. MéFi jen par milimetrii a napada samotna zrnka uvniti- tresni. Postupné
se zivi zelenym zrnem, prokousavd si cesticky a potom prelétne na novou tiesen. Rychle se
mnozi, je velmi odolny vuci pesticidiim a mize snadno znicit celé sklizné. Farmari zabranuji
vétsimu rozsifeni vzornou péci o samostatné kavovniky. Casto je profezdvaji, pravidelné
sbiraji opadané listy a plody na zemi. Tam Broca Zije nejradsi, ve vihku.* (Vesela 2018,

s. 19)

Obrazek 6: Broca (Nordbeans.cz, 2015)

Samicka se provrtd skrz plod ke kdvovému zrnu, tam naklade vajicka a v rozmezi
¢trnacti dntl jiz Ize pozorovat malé bilé larvy s hnédou hlavickou. Béhem jednoho mésice je
cely kavovnik napaden a s jeho urodou uz se neda pocitat. TteSné, jez byly napadeny, se daji
lehce poznat. Na povrchu maji nékolik malych direk a pti odloupnuti slupky spatiime cerné

zrno, které je jiz znehodnocené.

2.5.4 Hnédé oko

,,Je jednim z desitek rodii houby cercospora. Nemoc nejprve na listech vytvori hnéde
kulaté skvrny, tzv. , hnedé oci“. Kdyz je pak list napadeny rozsdahle, odpadd od kere.
Na plodech se da nejprve pozorovat tmavsi skvrna, poté tresenn zacne vysychat a cernat
a taktéz odpada. I zde plati, Ze vhodna udrzba, rozmisténi rostlin a péce o farmu minimalizuje

riziko nemilé navstévy ,, hnédého oka*. ** (Nordbeans.cz 2015)
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2.6 Sbér kavy

,Po uzrani plodu kavovniku prichazi na radu sber. Sber tvori nejpodstatnéjsi cast

Z vysledné ceny za zelenou kdavu. Doba sklizné zavisi na zemépisné poloze. V zemich okolo

rovniku, kde je velmi stabilni klima, se kava sklizi behem celého roku. Na sever od rovniku

probiha sklizen vétsinou od zari do prosince, na jihu hlavné v dubnu az kvétnu. Sklizen zacina

V nizsich nadmorskych vyskach, protoZe tam kdvové tresné zraji mnohem rychleji. Poté

sbéraci pomalu postupuji do vyssich poloh. Kavy z nizsich poloh jsou levnéejsi, ale ne tak

kvalitni. Ve vyssich polohach zraji kavoveé tresné pomaleji, proto maji riizné latky (napriklad

cukry) vice casu na vstrebani do zrn. Cela sklizen v riiznych polohdch trva okolo 6-8 tydnii.

Existuje nékolik moznosti, jak kavové tresinky z kerii posbirat. “ (Vesela 2010, s. 30)

Tabulka 2: Obdobi sklizné a prodeje kavovych zrn (Easto, Willhoff 2018, s. 161; upravenou autorem

price)

Piivod Led | Uno | Bie | Dub | Kvé | Cvn | Cve | Srp | Za¥ | Rij | Lis | Pros
Brazilie P S S S S P P P
Kolumbie P P | PIS P P S | S S
Ekvador S S P P

El

Salvador S S S P P P P S
Etiopie S S P P P P S S
Guatemala | S S S P P P P S
Havaj S P P P P S S S
Keia S S P P P PIS | S PIS| S
Nikaragua | S S S P P P P S
Peru P P S S S P
Rwanda S S S S P P P P

Kli¢: S — Sklizen P — Prodej

Sbér kavy lze zaroven rozdélit do tii skupin podle obdobi, v nichz probihaji sklizné.

Jedna se o dubnovou skupinu, Cervencovou skupinu a fijnovou skupinu, viz obrazek ¢. 7

a ptiloha €. 2.
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SBER KAVOVYCH ZRN PODLE ROENIHO OBDOBI

Obdobi sklizné

I:l Zemé bez sbéru kavy
I:l Dubnova skupina
I:l Cenvencova skupina
I:l Rijnova skupina

Obratnik i Jakub SOUCEK, Liberec, 2020
Rovnik GIS data pro tvorbu mapy svéta, 2019. SkolniMapy.cz [online]. [vid. 25.03 2020]. Dostupné z: https:/bit.ly/3akeVHt
Historical data on the global coffee trade [Online]. ICO, Londyn: 2019. [vid. 28.03.2020]. Dostupné z: https/ibit ly/3apbFd
0 2500 5000 Km EASTQ, Jessica a Andreas WILLHOFF. Manual pro milovnika kavy jak si doma pFipravit tu nejlep&i craft kdvu_
| Praha: Grada Publishing, 2018_ISBN 878-80-271-0640-0

Obrazek 7: Sbér kavovych zrn podle skupin sbéru (autor price)
,, Zptisob zpracovani kavy po sklizni miiZe zasadnim zpiisobem ovlivnit jeji chut' i cenu.
Z tohoto divodu nabyl Vv kavovém retézci sbeér i zpracovani na diilezitosti. Pozoruhodnou
informaci pro mnoho lidi je, ze farmari, kteri kavu vypéstuji a pak ji zpracuji, ve skutecnosti
nevi, jak chutna. Tento fakt je zpiisoben tim, Ze farmari nemaji zdajem o to kavu pit, ale prodat
co nejvetsi mnozstvi sklizné, a proto potrebuji zajistit, aby sklizenn obsahovala co nejméné

defektii a oni utrzili co nejvice penéz. * (Hoffmann 2014, s. 27)

,, Kava se od jinych ovocnych stromii lisi v tom, Ze jakmile jsou zralé plody sklizeny,
kavovniky zacnou kvést a produkovat nové tresné, dokonce i na té stejné vetvi. To znamena,
ze sklizen probiha opakované a také vyzaduje hodné pracovni sily. Jen pro predstavu,
prumérnd uroda jednoho kdavovniku se pohybuje od 0,5-1,4 kg zelené kavy. “ (Freeman a spol.
2012, s. 15-16)

2.6.1 Rudéni sbér

Rucni sbér je nejnarocn€jsi metodou pro sbér kavovych tieSni. Farmaii spole¢né se
svou rodinou a brigadniky travi velké mnozstvi ¢asu na farmé, kde vlastnima rukama sbiraji
treSné. Tato metoda je oznacovana za tu nejSetrnéjsi, jelikoZ se neni¢i kavovnik. Posbiraji se
pouze zralé tfeSné a nezralé plody mohou naddle zrat. Béhem nésledujicich dvou tydnt

sbéraci otrhaji kavovnik nékolikrat, jelikoz postupné dozravaji i plody, jez diive byly nezralé.
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., Vybérovou kavu sbiraji zemédelci hlavné timto zpiisobem — tedy rucné. Sbirani
Jednotlivych plodii trva déle nez u ostatnich metod sbéru. Proto je takto sbirana kava drazsi,
ale je samozrejmé i o to kvalitnéjsi. Pri tomto zpisobu sbéraci neposkodi ani kavovniky, ani
zelené, jeste neuzrdalé plody. Navic zamezi nasbirani sSpatnych plodu, které potom mohou
velmi jednoduse zkazit celou sklizer. Rikd se, Ze takto zavadnd zrna maji , lisku*. Shéraci
dobre uzralé a kvalitni plody presné poznaji, a tak zarucuji opravdovou kvalitu kavy.“

(Vesela 2010, s. 30)

2.6.2 Cesani (Stripping)

., Dalsi moznosti rucniho sbéru je tzv. stripping (stahovani). Sbéraci vezmou do ruky
celou vétev kavovniku. Zacinaji od kmene stromu nebo kere a az po okraj vétve strhnou
vSechny plody, které se na vétvi nachdzeji, a sypou je primo do pripravenych sbérnych kosii.
Tato metoda je rychlejsi nez ta predchozi, ale uz neni k samotnym kdavovnikum tolik Setrnd.
Samozrejmé se do sbérnych kosi timto zpiisobem zbytecné dostavaji jak plody jesté nezralé,
tak i poskozené. Takto nasbirané kavovnikové plody se musi v dalsi fazi tridit a prebirat, coz
opét zabira hodné casu. V nékterych oblastech, kde péstovani kavovnikii neni na vysoké
urovni, se uroda obvykle sklizi tak, Ze se plody stiraji na holou zem, v lepsim pripade
na pripravené plachty (rohoze) rozlozené pod kavovniky. Ve vétsiné zemi se vsak trha primo
do kosu. V nékterych oblastech Arabie se bobule ponechavaji na kdavovnikovych prostorech

az do doby, kdy zacnou samy na poloZené rohoze opadavat. ““ (Augustin 2016, s. 110)

Tato metoda je nejcastéji vyuzivana na rozsahlych kdvovych plantaZich v Brazilii,
ovSem plody se sklizi na plechy, které jsou umistény pod kavovniky. Pievaznég je takovy sbér
vyuzivan na velkych plantaZich, jez jsou obtizné dostupné pro stroje, zaroven byvaji mirné

¢lenité a uréené pro produkci méné kvalitni kavy.

2.6.3 Strojovy sbér
Strojovy sbér je do urc¢ité miry omezen nadmoiskou vySkou a strojovou dostupnosti
plantdze, neni vSak pfili§ Setrny. S ptibyvajici nadmotskou vySkou stoupd obtiznost pouziti

této techniky, jelikoz kdvovniky byvaji vysazovany zpravidla pod vysokymi stromy.
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., Moznost strojového sbéru prichazi na radu pouze na kavovych plantazich v nizsich
nadmorskych vyskach, kde je rovna piida. Stroj na sbér kavy vypada podobné jako kombajn,
ale ma sbéraci radlice po strandch svisle dolii. Tento specialni stroj jezdi pres kavovniky
nebo mezi radkami vysazenych kavovnikii a strhava vsechny tresnicky i s listy.“ (Vesela 2010,

s. 31)

,, Tento postup dosahuje podobnych vysledkii jako stripping, jenze je o néco rychlejsi.
Ke kavovnikim i plodim je vSak velmi nesetrny. Navic zbytecné strhava i zelené, nezralé
bobule, které by mohly jeste dale zrat. Strojovy zpiisob sklizné je mnohem levnéjsi nez rucni,
ale je velmi drasticky. Presto tento zpiisob sberu pouzivaji i mensi a stredni farmy produkujici
vysoce kvalitni kavova zrna, jakoz i velkovyrobni farmy. Vsechny dalsi cistici tridici prace
Jsou zajistovany moderni technikou a jsou rizeny elektronicky a automaticky. Farmarim tento
mechanizovany sbér zajistuje nizké naklady a nezdvislost na sezénnich pracovnicich.
Ve velkém se vyuziva v Brazilii, Australii a v dalSich zemich, kde je pro tento druh prace,

ktera je navic velmi madlo honorovdna, nedostatek pracovnik sil. “ (Augustin 2016, s. 112)

2.7 Zpracovani kavovych zrn
Podle Standartu (2015c¢ ¢. 3, s. 18-21) poté, co jsou kavové tiesné sesbirané, nasleduje
proces zpracovani, ktery musi probéhnout co nejrychleji, protoze kavoveé tieSné se kazi stejné

rychle jako jiné ovocné plodiny.

,,Obecné jsou znamé tri mozné zpiisoby izolace kavovnikovych zrn: suchou cestou,
mokrou cestou, a polo-promyvanou (kombinace — semi-washed) metodou. Uvedené zpiisoby
se lisi nejen technikou zpracovani, ale predevsim ruznym stupném ndrocnosti na praci

a energie. “ (Augustin 2016, s. 144)

2.7.1 Sucha metoda

Povazuje se za nejjednodussi a zaroven finanéné nenarocnou metodu. Hovoiime
I 0 historicky nejstar§i metodé zpracovani kavovych zrn. Ve svété se muzeme setkat
s ozna¢enim natural nebo dry-processed. V soucasnosti je tento zpusob hojné vyuzivan
na farmach, kde maji problém s nedostatkem vody. V africkych zemich je voda primarné
uréena k zajisténi zékladnich Zivotnich potieb a nemiiZe se s ni plytvat. Casto byva velkym

luxusem 1 pro bézny zivot, natoz pak pro kavovou farmu.
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., Nejstarsi a zaroven nejsnazsi metoda je metoda suchého zpracovani, znama takée
Jjako naturalni metoda. Tresné se rozlozZi do tenkych vrstev na zem, nebo na tak zvané kavové

postele a jednoduse se ususi i se slupkou, ktera je dale mechanicky, nebo rucné odstranena.

(Hoffmann 2014, s. 31)

»Zrna zpracovand prirodné maji proto specifickou ovocnou chut' a byvaji méné
kysela. Dosahnout dokonalé kavy suchym zpiisobem miize byt ovSem pro péstitele orisek —
proces vyzaduje spoustu casu a energie, nebot mezi teplymi vihkymi kavy se s oblibou

ubytovava plisen, hniloba a podobné vady nesouci s sebou odpudivé prichuté.” (Easto,

Willhoff 2018, s. 144)

,,Bobule kavovniku se v pravidelnych intervalech prohrabdvaji specialné upravenymi
nastroji, malymi traktory nebo pomoci konskych povozii tahnoucich prohrabavajici zarizeni.
Koné maji na kavovnikovych plantazich dilezZitou roli. Na Haiti patri vyuzZivani koni
ke specialitam. Pri obraceni a prohrabavani schnoucich kavovnikovych bobuli koné svymi

kopyty deformuji znacnou cast zrn. * (Augustin 2016, s. 114-115)

Cely prubéh suseni trva okolo ¢tyt tydni. Béhem nich musi farméii zajistit obraceni
na ptimém slunci apiekryvani zrn pfes noc kvili vlhkosti, jinak by mohlo dojit
k fermentovani. VEtsi a bohatsi farmy vyuzivaji na svych plantazich mechanické susicky,
¢imz dochazi k urychleni procesu suseni. Poté co dojde k usuSeni, pfichdzi na fadu loupani.
Tuto préci zastavaji zejména Zeny. Napli jejich prace spo€ivd v oddéleni slupky od zrnka.

Nasledné zrna projdou tfidénim podle velikosti a kvality.

., Zrnka kavy, ktera farmari zpracuji suchym zpiisobem, maji silnéjsi a vyraznéjsi télo.
Riizné latky ze slupky a duziny totiz behem mésice postupné pronikaji do zrnek. V takovych
kavach najdeme napriklad sladké, medové, oriskové chuté a lehky ndadech cokoladovych

pralinek s alkoholem. “ (Vesela 2018, s. 48)

2.7.2 Mokra metoda
Metoda mokrého zpracovani byva oznacovana jako promyta ¢i fully-washed, jeji
naro¢nost tkvi predev§im ve zdroji vody a financich. Pfi pohledu na africky kontinent,

na némz jsou kavové plantaze zhruba v kazdé druhé zemi, je tato metoda velice diskutabilni.
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Na jedné stran¢ maji obyvatelé problém sehnat vodu, ptfipadné za pomoci ni vypéstovat

plodiny k obzivé a na druhé stran¢ farmy plytvaji s vodou kvili kavovym tiesnim.

., Kavoveé tresinky jsou nejdiive promyvany vodou ve specialnich nadrzich. Pritom se
oddeluji lehké, seschlé a nedozralé plody od zralych a tézkych plodii. Ihned po promyti
Ve vodnich laznich a selekci se pri tomto zpusobu zpracovani odstranuje vrchni slupka a cast
duziny. Dulezité je, aby k oloupani doslo do 24 hodin od sklizné. Pozdéji slupka s duZinou
prisycha kzrnum a jde odstranit mnohem hur. Dokonce pak pri loupani mize dojit

k poskozeni zrn. Kavové plody loupaji specialni loupaci stroje. “ (Vesela 2010, . 36)

,, Poté je kava presunuta do kadi ci zlabii s vodou, kde se nechdava fermentovat. Doba
fermentace a mnozstvi pouzité vody se v jednotlivych regionech a u jednotlivych péstitelit list,
zakladni cil je vSak stejny: odstranit zbytky tresnové duziny ze zrna. Po fermentaci je oplodi
tak narusené, ze jej lze splachnout vodou. Takto ocisténd zrna se pak vyndaji z vody a nechaji

susit na slunci. Je také treba pravidelné je prohrabovat, aby prosychala rovnomérné

a pomalu. “ (Easto, Willhoff 2018, s. 143)

Na nékterych moderngjSich farméch, které maji dostatek financi, se voda pouziva
znovu K dalsimu procesu mokré metody, coz snizuje v koneéném dusledku naklady

na vyrobu.

2.7.3 Polopromyta metoda

Tato metoda byla vynalezena v Brazilii a dale se uchytila i ve Stfedni a Jizni Americe.
Velmi vyrazné se podoba zminéné mokré metod€. ZjednodusSené lze fici, Ze metoda vyuzZiva
¢astecné suchy a mokry zplisob zpracovani. Kavova zrna se po oloupani susi na betonu
¢i africkych postelich, coz jsou bambusové konstrukce s natazenou tkaninou, jez je prodysna.
Podle mnozstvi pergamenu, ktery se nechavé na zrnu, rozliSujeme tfi druhy: ¢ervena, zluta,
¢erna. Nekdy tuto metodu mizeme najit pod ndzvem ,,honey* neboli medova. Pergamen, jez
se nachazi na zrnu, béhem susSeni proptjcuje do kavového zrna cukry a dalsi latky, které jsou

typické pro dané odrudy.
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2.8 Kava na trhu
Na svétovém trhu se objevuje oznaCeni komoditni a vybérova kava. Komoditni kéva
pfedstavuje téméf vétSinu celého trhu, tedy az neuvéfitelnych 95 %. Pouze zbylych 5 % patii

vybérové kave.

2.8.1 Komoditni kava

., U komoditni kavy veétsinou nevime, odkud presné pochazi, jak byla zpracovana a jak
dlouho lezi ve skladu. Dost casto miize byt hodné stara. Na trhu existuji riizné druhy bezne,
komoditni kavy s rozdilnou kvalitou. Ta nejlevnéjsi putuje do supermarketii. Obsahuje riizné
defekty — flekatd, plesnivai zrna, zrnka plna direk, prokousand od broukii. Casto v ni najdete

| kousky vétvi nebo kaminky. Defekty snadno sami rozpozndte. “ (Vesela 2018, s. 36)

Mezi nejvyznamnéjsi celosvétové korporace, které obchoduji s kavou, patii:
e Mondeléz International
e Nestlé
e Saralee
¢ Maxingvest AG
e Procter & Gamble

e Llavazza

Pod tyto korporace pak spadaji znacky typu Carte Noire, Jacobs, Tassimo, Nescafe,
Nespresso, Dolce Gusto, Tchibo, Jihlavanka nebo Davidoff Café. Na vSechny tyto znacky je

A4

mozné narazit béhem nakupu v oddé€leni ¢aj a kava. Jedna se o kdvu nejnizsi kvality.

,, Urcitym mezistupném jsou malé lokalni ¢i vyloZené rodinné prazirny, které nakupuji
komoditni zelenou kdavu z hlavni evropské importni destinace — Hamburku, ovsem jsou
schopné alespon doloZit datum prazeni a se surovinou mohou zachdzet o néco lépe nez
V tovarnach. Kavy jsou ozmacovany ndzvem zemé a néjakou velmi Sirokou oblasti, coz
vetsinou poskytuje asi tolik informaci, jako kdyz si zakoupite lahev s etiketou ,,Vino

Z Moravy“. * (Piccoloneexistuje.cz 2019)

Z takového druhu kév se pak vyrabé&ji i instantni kavy. Pracovnici na kévovych

farmach pfi kontrole tfesni a zrnek davaji poskozené produkty stranou na jinou hromadu.
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Vadné kusy ovSem neskon¢i vyhozené. Jsou prodavany jako kéva nizsi kvality, jez poté

slouzi jako prostiedek k vyrob¢€ kavy instantni.

2.8.2 Vybérova kava
., Zatim neexistuje Zadna presné dana definice, ktera by diktovala, co vse musi kdava

splnit, aby bylo mozné ji oznacit za vybérovou. Bohuzel i bohudik.* (PiccoloNeexistuje.cz
2019) Vybérova kava musi spliovat fadu kritérii. Pro zacatek je dobré znat transparentnost
puvodu, tedy odkud kava pochazi. Podle Adama Dvotéaka z prazské prazirny Respekt Coffee
a zakladatele Piccoloneexistuje.cz (2019) by kavova zrna méla nést na obalu nasledujici body:

e zemg, oblast a mikroregion, v némz bylo kdvové zrno péstovano

e datum a ¢islo sklizné

e odrada kavovniku — tedy Caturra nebo Mundo Nuovo

e metoda zpracovani

e jméno farmare

e datum prazeni

., Nikdo nedokadze chut kavy odhadnout pouhym pohledem, existuje skupina lidi zvanych Q
graders, kteri ze vzorkii pripravuji napoje, nasledné je ochutnavaji (cup) a na zakladeé jejich
kvality jim udeéluji urcity pocet bodu. Zrna boduji na stupnici od 0 do 100 na zdkladé kritérii
standardizovanych SCA. Aby bylo zrno zarazeno do kategorie vybérové kavy (takova zrna pak
pouzivaji vybérovi a remesini prazici), musi dosdhnout minimadlné osmdesati bodii.
Na specializovanych webovych strankach na tato cisla mozna narazite, rozhodné je vsak

nenajdete na sacku kavovych zrn nebo na tabulce v kavarné. Informace o dosazeném skore

znd obvykle jen par vyvolenych. * (Easto, Willhoff 2018, s. 113)

35



JOSE ARANGEL RODRIGUEZ

NOTES: BLACK CURRANT, CANE SUGAR
VARIETY: CASTILLO

i AoRD AZHL 1 - Jméno farmare
GION: IBAGUE, TOLIMA ;
ALTITUDE: 2166 MASL 2 - Chut’ovy profil
PROCESS: WASHED 3 - Odrada
HARVEST: JUNE 2618
4 - Farma
ROASTED: 12-08-2019 5 - Region
250Ge ROASTED COFFEE 6 - Nadmoiska vyska

7 - Metoda zpracovani
8 - Datum sklizné
9 - Datum prazeni

AT

Www.FRIEDHATS S0

Obrazek 8: Etiketa na obalu kavy (Friedhats, 2019; upraveno autorem prace)

., Pro vyberovou kavu existuje specidlni oceneni, Cup of excellence. Ziskavaji ho
farmari z riznych plantdzi po sveté za chut urcité urody. Tuto cenu dostavaji opravdu
nejkvalitnejsi odrudy a udileni této ceny je velmi vazené a prestizni. Kavy vybiraji odborni
narodni i mezindrodni porotci, vidy pro dany jeden rok. Kavy, které soutéz nakonec vyhraji,
testuje porota pétkrat za sebou, v odlisnych casech behem soutéze. Jen ty nejlépe ohodnocené
postupuji dal do finale. Vitezné kavy z Cup of excellence se potom prodavaji v internetové
aukci za nejvyssi nabidku. Tato soutéz motivuje farmare a ocenéni se jim vidy moc dobre
vrati. Jejich kavy jsou poté celkové zadanéjsi a dostanou za né lépe zaplaceno. (Vesela

2018, s. 31)

,Od roku 1999 stanovil program Cup of excellence (COE) standart pro zvysSené
prémie, které zemédelci mohli ziskat za své kavy. COE ziskava financni prostredky
pro producenty kavy v zemich péstujici kavu, coz motivuje zemédélce. Zaroven poskytuje
zemedelcim  nastroje  potrebné ke  zlepseni  ekonomického  chodu  farem.*

(Allianceforcoffeeexcellence.org, 2018)
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Tabulka 3: Nejhodnotnéjsi kavy podle COE (ACO 2018; upraveno autorem prace)

Zemé Farma Region Odrida | Skore | Zpracovani
Honduras Santa Lucia Comayagua Geisha | 94,84 Mokré
Mexiko Santa Cruz Chiapas Geisha | 93,07 Naturalni
Kolumbie Mikava Risacalda Geisha | 92,71 Naturalni
Kostarika Don Dario Tarraza Geisha | 91,14 | Anaerobické
El Salvador Santa Rosa Alotepec Metapan | Pacamara | 90,57 | Polopromyté
Guatemala LasMacadamias Huehuetenango Pacamara | 90,16 Naturalni
Burundi Gatukuza Ngozi Bourbon | 90,13 Naturalni
2.9 Export

., K transportu zelenych, prazenmych i mletych kdavovnikovych zrn se pouzivaji kryté,
suché, cisté a hygienicky vyhovujici dopravni prostredky, u nichz je pritomnost a pristupnost
Jjakychkoliv skidcii a cizorodych pachii vyloucena. Preprava v téchto prostredcich, které
slouzi vyhradné k transportu potravinarskych vyrobkii, musi zarucovat ochranu vyrobkui pred
navlihnutim. Kromé toho musi spliiovat pozadavky na ochranu pred chemickym poskozenim
obalového materidlu, napriklad zdeformovanim nebo jinym poskozenim. Pripadné nedostatky

V této oblasti by se projevily snizenim kvality kavovnikovych zrn. “ (Augustin 2016, s. 223)

., Zelend kava je pred exportem balena obvykle do jutovych pytli (Zokii), do kterych se
vejde 60 nebo 69 kilogramii kavy. Jutové pytle jsou jednoduché na vyrobu a ani nejsou drahé.
Bohuzel jsou prodysné, a proto zelend zrna moc dobie neochrani. Behem prepravy mohou

kavu napadnout riizni Skiidci, ale miize ji poskodit také vihko a plisen. “ (Vesela 2018, s. 62)

Transport je jednim z nejvétSich problémii dosavadniho obchodu s kdvou. Nejcastéji
byva k ptepravé vyuZzivana lodni nebo nékladni doprava, leteckd pak v mnohem mensi mife.
Do jednoho kontejneru na lodi jsou pracovnici schopni naskladat az 250 jutovych pytla, coz
dela 15 000 kilogramt zelené kavy. Baleni do téchto pytli v dnesni dobé neni tak populéarni.
Velice Casto se bali do specialnich obald, které jsou vyrobeny z plastu, a maji za ukol ochranit

kavové zrno. Teprve az poté se tento pytel zabali do pytle jutového.

37



., Kava putuje bud primo do praziren, které maji predem nasmlouvany odbery kav
Z plantazi, nebo na kavovou burzu, kam jezdi ostatni prazirny kavu kupovat pres maklere.

(Veseld 2010, s. 45)

., Vysledky rozboru z prepravy nebalené kavy v boxech byly pozitivni. Pocatecni obavy
0 kvalitu, obsah vihkosti, zmeny teploty a frekvenci Skod se ukdzaly jako nepodstatné. Tento
zpusob prepravy navic nabizi ekonomické vyhody.: lepsi vyuziti objemu kontejneru, vyrazné
levnéjsi  manipulaci a sniZovani zatéZe na Zivotni prostiedi pouzitymi  pytli.

(Coffeeshopcompany.cz, 2014)

Tabulka 4: Zemé s nejvétsim exportem v obdobi 2013/14-2017/18 (1CO; upravenou autorem prace)

Zemé 2013/14 | 2014/15 | 2015/16 | 2016/17 | 2017/18

Brazilie 34613 31 966 31918 35539 29 003

Vietnam 25610 24 300 26 437 23 140 27 000

Kolumbie 10 694 11 835 12 337 12 898 12 200

Indonésie 8 651 6 529 8 035 6 891 6 202

Honduras 4 233 4913 5421 7087 7974

Mezi zemé, které nejvice exportuji do Evropy, patii zemé z tabulky ¢. 4. Do Evropy se
kavova zrna dostavaji ptevazné lodni dopravou. Nejvetsimi ptistavy s dopravenou surovinou

jsou Antverpy, Hamburg, Janov ¢i Brémy.
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Obrazek 9: Vyvoj exportu kavy v obdobi 2010/11-2017/18 (ICO; upraveno autorem)

Na obrazku ¢islo 9 vidime, jak se ménila hodnota exportu v prubéhu let v zemich
SnejvétSim exportem. V Brazilii a ve Vietnamu dochéazelo k pravidelnym vykyvim.
Celkovou produkcei v téchto zemich ovlivnilo zejména pocasi a kavové nemoci. U Brazilie si
1ze povSimnout obdobi 2014/2015 a 2015/2016, v nichz hodnota exportu ztstala totozna,
ptfestoze podle informaci ICO byla celkova produkce v obdobi 2015/2016 nizsi. Kiivka
znazoriujici Vietnam ukazuje nejvetsi nardst exportu mezi obdobimi 2010/11 a 2011/12.
Nejvyvazenéjsi je doba od obdobi 2013/14 do 2015/16. Bezprosttedné¢ poté nasledoval
propad hodnoty exportu.

Souvislosti bychom jist¢ mohli hledat i v onemocnéni MERS-CoV, které na podzim
roku 2012 propuklo na celém asijském kontinentu a dale se Sifilo az do roku 2015. Pokles
produkce a zaroven exportu pfiSel az v obdobi 2016/17. Z téchto a predchozich udaju
muZzeme usuzovat, ze virus mohl napadnout nékteré farmare, kteti tak nebyli schopni starat se
o své¢ farmy. Kavova zrna mohla byt napadena nemocemi nebo jednoduSe mohla ptezrat

a zacit hnit.
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Indonésie se nachazi v oblasti Ohnivého kruhu, v némz hrozi ptipadné probuzeni sopek.
Sopecnd ¢innost mize mit za nasledek vyrazné snizeni produkce a tedy i exportu.
Nejvyrovnanéjsi hodnoty pozorujeme u Etiopie, ktera se ve zkoumaném obdobi pysSni

nejmensimi vykyvy ze vSech péti zemi.

2.10 PraZeni
méni své chemické vlastnosti. Zasluhou takto fyzicky nenaroného procesu je dodani chuti
a aromatu danému kavovému zrnu. NezZ se prazi¢ dostane k praZeni kavy, kterou by poté

mohl dale distribuovat, udéla si zakladni vzorky podle stupné prazeni.

o  Light City — Trosku tmavsi svétla barva, sladsi chut. V tuto chvili konci prvni crack.
o City Plus — Stredné hnéda barva zrn, zdaroven citite viechny diilezZité chuté najednou.

o Full City — StFedné tmava hnéda barva, na povrchu se zacinaji objevovat oleje, sladce

horké tony. “ (Vesela 2010, s. 56)

Kazda kava se prazi jinak. Proces zustava stejny, ovSem rtzné druhy kavovych zrn
potiebuji rozdilnou teplotu a délku prazeni. Tii vzorky se vyzkouSeji, ochutnaji a podle
vysledkii se vybere nejlepSi zplsob uprazeni. V soucasnosti se pro prazeni vyuzivaji
nejmodernéjsi technologie. Prazi¢ v prubéhu procesu kontroluje vzorky, prizptisobuje teplotu

prazeni, mnoZstvi vzduchu a délku praZeni.

,, Cely proces prazeni trva 14-20 minut. Pomoci tohoto procesu dochazi ke ztraté
hmotnosti, az okolo 16-18 %. Miuzeme rozlisovat dva zpiusoby prazeni: rychly a pomaly.
Béhem pomalého procesu, ktery trva déle, prazi¢ dosahuje kvalitnejsiho vysledku. Prazeni
miize byt urceno tak, abychom ziskali tri rozdilné chuti — aciditni, tedy kyselou, sladkou nebo
horkou chut. Obecné plati, Ze ¢im déle se kava prazi, tim méné kyselych tonii bude obsahovat.
Horkost ziskame tzv. preprazenim, kdy nechame kdavova zrna v prazicce delsi dobu. Kavové
zrno béhem prazeni prochazi zakladnimi fazemi. V prvni fazi se zrno zbavuje vody, jelikoz ma
V sobé stale okolo 7-11 % vody. Tim dochazi ke zmené objemu. Po vysuSeni zrna prichazi
druha faze, kde zrno ziskava svou nahnédlou barvu. Prvni dvé faze jsou vysoce diilezité
pro vyslednou chut. Pokud nedojde k dostatecnému vysuseni, kavové zrno sice ve druhé fazi

bude ziskavat barvu, ovS§em uvniti zrna nebude dostatecné uprazeno. Treti faze je nazyvand
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jako ,.first crack”, tedy faze pri které se z kavového zrna vyparuje zbytkova voda a zrno
praska. Od této doby prazic kontroluje zrnka a zalezi na jeho rozhodnuti, jak dlouho bude
Jjesté proces pokracovat. Ctvrtou fizi je pak , development roast*, ¢dst prazeni pri které jiz
ma kavové zrno svou barvu. Pokud dojde k tomu, Ze kavové zrno bude ponechano déle
V prazicce, miize dojit k , second crack”, Vtéto chvili je kavové zrno zmehodnoceno,

na povrch se dostavaji oleje a chut je vyrazné horka. “ (Hoffmann 2014, s. 50-52)

Tabulka 5: Zakladni charakteristika kavovych zrn podle stupné praZeni (Easto, Willhoff, 2018; upraveno
autorem prace)

Stupen prazeni | Charakteristika

Svétlé e Tony semen, sladu, zrn, travy, kukufice

Stiredné svétlé e Vyrazna kyselost

e Tony ovoce, ofechil, kotfeni, hnédého cukru

Stiredni e Vyvazena kyselost a sladkost
e Tony karamelu, medu, hnédého masla, vafeného ovoce, tmavého

kofeni

Stiedné tmavé e Jemna hotkosladka chut’, mirn¢ tlumena kyselost

e Tony tabaku, vanilky, bourbonu

Tmavé e Vyrazna hotkosladka chut’

e Tony spaleného tabdku, tmavého kakaa, hotkého ¢erného caje

Velmi tmavé e Ptevazuje hotka/hotkosladka chut

e Toény cigaretového kouie

Extra tmavé e Pievazuje hotka aZ spalena chut’
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3 Produkcni oblasti svéta

Produk¢ni oblasti svéta s kavou se nachdzeji mezi obratniky Raka a Kozoroha.
K péstovani této plodiny dochazi napfic¢ kontinenty, vyjimku tvoii Antarktida. Kavové zrno je
péstovano ve vice nez padesati zemich svéta. Jelikoz se v pribéhu nasi historie zacalo
s kavou obchodovat ve velkém, vznikla v roce 1963 Mezinarodni organizace pro kavu-
International Coffee Organisation (dale jen ICO), ktera sbira data o produkci, vyvozu,

dovozu i kolisavosti ceny.

3.1 Severni a Sti‘edni Amerika

Do této oblasti fadime i takzvané Karibské ostrovy, mezi ty patii napiiklad Haiti,
Jamajka, Kuba ¢i Portoriko. Nejvyznamngjsi oblasti pro péstovani v Severni Americe je
Mexiko. Otazkou Casu je i péstovani a sklizeni kvalitniho kdvového zrna na Kalifornském

poloostrove.

3.1.1 Mexiko

Mistni farmafi v této oblasti sklidili v roce 2017/2018 podle ICO 4 485 000 pytla kavy
po 60 kg. Diky témto vysledkim se fadi na paté misto Vv oblasti celkové produkce kavy
na americkém kontinenté. Poprvé se obyvatelé Mexiku setkali s kavovym zrnem koncem
18. stoleti, kdy byla tato plodina dovezena z Antil. Pro zemi je typické péstovani Arabiky.
Na nejkvalitngj$i kavu muzeme narazit v oblasti regionu Chiapas, jenZ je povazovan
za nejproduktivnéjsi jizni ¢ast zemé. Diive zde platilo pravidlo o rozsédhlych kévovych

farméch, v dnesni dob¢ jsou takové plantaZe spiSe vzacnosti.
., Mexicka kavovnikova zrna se vyvazeji z pristavii v Tichém ocednu, a to ze Salina

Cruz, Puerto Angel, Acapulco, Manzanillo a Mazatlan. V Atlantickém ocednu jsou to pristavy

Veracruz, Coatzacoalcos a Tampico. “ (Augustin 2016, s. 269)
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B Celkova produkce

H Vyvoz

Pocet 60kg pytli v tisicich

= Domaci spotieba

Obdobi

Obriazek 11: Management kavovych zrn v Mexiku (ICO; upraveno autorem price)

Na obrazku ¢islo 9 vidime hned nékolik zajimavosti. Tou prvni je obdobi 2008/09,
vnémz jako v jediném tvofil vyvoz vétsi ¢ast celkové produkce, neZ domaci spotieba.
Druhou zajimavosti pak mtze byt, ze v obdobi od 2010/11 az do 2012/13 byla domaci
spotieba totozna, jednalo se o 2 354 000 kilogramt kavy. V hodnotach domaci spotieby
nejsou nijak vyrazné vykyvy, coZz se neda fici o vyvozu kavy. VétSina zemi produkujicich
kavova zrna, upfednostiiuje vyvoz pied domaci spotifebou kvili ekonomice. Ve vSech
zkoumanych obdobich, krom¢ prvniho v roce 2008/09, vzdy ptevazovala domaci spotieba.
Od obdobi 2011/12 vyvoz prudce klesal, az se dostal na nejnizsi hodnotu, a to v roce 2015/16.
V tomto roce tvofil vyvoz pouhych 443 000 kilogramti kavy. Podle ICO je to historicky

v

3.1.2 Havaj

V soucasnosti je Havaj jediné misto v oblasti Severni Ameriky, kde se péstuje kvalitni
vybérova kava. Velkou zéasluhu k tomu pfispiva slozeni pidy, které je bohaté na velké
mnozstvi minerdlll. Sope¢nd c¢innost miize pro farmare znamenat urcitd rizika, ovSem

pii kazdé sopecné ¢innosti se minerdly v pude dopliuji a obnovuji. Na Havaji existuje zdkon,
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jenz zarucuje brigadniklim a sbéracim zrnek 10,10 $, ¢imz se tyto plantaze lisi od ostatnich

na svété. Vysledkem je drazsi kava, jelikoz se musi zaplatit prave tito zaméstnanci.

Podle Standartu (2018h ¢. 12, 18-19) se na Havaji se péstuje kava v osmi regionech,
které jsou rozprostfené na péti havajskych ostrovech. Nejhojnéji se kdva exportuje do USA,
tento export tvoii az 1/3 celkové importované produkce z Havaje. Veskerd kava dovazena
Z téchto ostrovii pochazi z regionu Kaua’i. Jedna z nejpopularnéjSich mistnich odriid, dnes
znama jako ,,Kona Typica“, se na Havaj dostala z Guatemaly, odkud ji roku 1892 dovezl
majitel plantdzi s cukrovou titinou, Hermann Wiedemann. V podminkach souostrovi se ji
dafilo daleko vic nez ptredeslym brazilskym odriddm a i dnes ji mizeme najit na vétSiné

mistnich plantazi.

Obrazek 12: Péstitelské regiony kavy na Havaji (Cafeimports.com, 2017)
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3.1.3 Jamajka

Byva ¢asto oznacovana za domovinu jedné z nejdrazsich kav — Blue Mountain. Jméno
ziskala odrtida podle regionu, ktery vymezila jamajska vlada v severovychodni ¢asti ostrova.
Prvni kavovniky se na tieti nejvétsi ostrov v Karibském mofi dostaly roku 1725 z Martiniku.
Nejcastejsi destinaci, do niz se tato draha a vzacna kava vyvazi, je Japonsko. Nizké procento
se vyvazi do USA, vyjimku pak tvoii i samostatné baleni. U ostatnich zemi je obvyklé balit
kavu do jutovych pytl, pro Blue Mountain se v8ak pouzivaji dfevéné sudy o hmotnosti 70

kg. Hlavnim exportnim mistem na Jamajce je pfistav v hlavnim mésté Kingstone.

Obrazek 13: Péstitelské regiony kavy na Jamajce (Cafeimports.com, 2017)
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3.1.4 Kostarika

vvvvvv

v

sttedoamerické zemi se mizeme setkat s osmi péstitelskymi regiony, z nichZ nejzndméjsi je
Tarazzu. Nékdy byva Kostarika oznaCovana jako zemé spojujici Stfedni a Jizni Ameriku.
Diky svému hornatému razu krajiny, pudnimu profilu a oceanskym vlivim na pocasi je
oznacovana za jedine¢nou. Neni to zem¢, ktera by se fadila mezi staty s nejvétsim exportem
kavy. Nejcastéji vyvazi sva zrna do USA, Belgie, Némecka ¢i Holandska. V roce 2017/2018
podle ICO ¢inila domaci spotteba 353 000 jutovych pytli. Na kavové plantazi La Minita se
péestuji kavovniky, jejichz zrna jsou oznacovana jako La Minita Tarrazu. Kavovniky jsou zde
osetfovany a hnojeny bez pouziti priimyslovych hnojiv a pesticidi. Starostlivé péci odpovida

1 metoda sbéru, probiha vyhradné¢ ruc¢né.

,Kava je hlavnim prostiedkem socio-ekonomického rozvoje této oblasti a mistni
druhy kavy jsou svétové proslulé. Kava se zde péstuje v udolich a na svazich nejvyssich hor
Kostariky. Tarrazu produkuje kolem 700 tisic pytlii rocné na 22 tisicich hektarech kdavovych
plantazi, vétsinou na malych farmach s primeérnou velikosti dvou hektaru. Puda je veétsinou

sedimentarni a velmi kysela a vétsina plantdzi je stinéna stromy. *“ (Standart 2017, €. 8, s. 33)

.,V Kostarice se péstuje vyhradné Arabika. Péstovani Robusty je vitéto zemi
zakadzano. “ (Augustin 2016, s. 265)
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3.2 Jizni Amerika

Nejveétsi produkei v Jizni Americe ma na svédomi Brazilie, Kolumbie a Peru. Mezi
dalsi staty, které se ve znaCném mnozstvi té€Z zabyvaji péstovanim kavovniku, patii Ekvador,
Bolivie, Galapagy, Surinam a Venezuela. Nejvyznamnéjsim péstitelem zlstava Brazilie, v niz

najdeme oba druhy kavy, Robustu i Arabiku.

3.2.1 Brazilie

Brazilie je nejvétsim statem na jithoamerickém kontinenté. Pro obyvatele zaméstnané
v zemé&délstvi predstavuje kavovnik, a pfedev§im jeho plody, hlavni zdroj obzivy. Nejvice
kavy na svété vyvazi praveé tento stat, z celkového poctu €ini samotnd Brazilie okolo 30 %.
Mnohdy se na plantdzi mtizeme setkat s odridami jako je Maragogype ¢i Bourbon. Brazilii
délime na dvacet Sest spolkovych statd a hned v sedmnacti z nich se péstuji kavova zrna.
V regionech Sao Paulo, Parana, Minas Gerais a Espirito Santo se vypéstuje az 98 % celkové
produkce kavy, viz obrazek ¢. 16. Mezi hlavni odbératele brazilské kavy patii Spojené staty

Americké, Némecko, Italie ¢i Japonsko, viz ptiloha ¢. 3.

PODIL NA DOVOZU KAVOVYCH ZRN Z BRAZILIE V ROCE 2017

Podil importu z Braziie
I:l Bez importu
[ ] Meng nez 1%
[ ]1-399%
I 4 -7.99%
- 1199%
- 12% avice
[ rezilie

- - - - Obratnik I Jakub SOUCEK, Liberec, 2020

2 500 5000 Km GIS data pro tvorbu mapy svéta, 2019 SkolniMapy.cz [online] [vid 25 03 2020] Dostupné z- https-//bit ly/3akoVHt
L | OEC. 2017 Where does Brazil export Coffee to? [online]. [vid. 25.03.2020] Dostupné z httpsi/bit ly/3b3nY6Q

o

= Rovnik 1

Obriazek 15: Mapa podilu dovozu kavovych zrn z Brazilie v roce 2017 (autor prace)
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Obrazek 16: Péstitelské regiony kavy v Brazilii (Cafeimport.com, 2017)

,,Sao0 Paulo je jednou z nejvétsich produkcnich oblasti kavovnikovych zrn ze vsech
statit celé Brazilie. Kavovnikové rostliny sem dovezl v roce 1797 guvernér Castro Mendonca,
ktery zacal s vysadbou této kultury v oblastech Jundiai a Campinas. Campinas se dodnes
poklada za jednu z hlavnich peéstitelskych oblasti brazilského stdtu. Pestuji se tu témer
v§echny odriidy Arabiky (Bourbon, Murta, Botucatu, Maragogipe apod.). Kavovnikova zrna
se zpracovavaji suchou i mokrou metodou, pricemz zpracovani suchou metodou prevlada.

Celé produkce prichdzeji na svétové trhy pod znamym oznacenim Santos. “ (Augustin 2016,

5. 275-276)

., Kavovy prumysl v Brazilii zaméstnava odhadem 8 milionu lidi. Kromé toho, Ze je
Brazilie nejvétsim producentem kavy, je druhym nejvétsim spotiebitelem kavy na svete.

(Standart 2016, ¢. 4, s. 18)
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V Brazilii se kava péstuje v nizSich nadmotskych vyskach a to do 1700 metri n. m.,
coz je skoro o 300 metrd niZ nez v okolnich zemich ¢i nejproduktivnéjsich africkych zemich.
Chut’ napoje neni aciditné vyraznd, nybrZz ma Cokolddové tony s lehkymi nadechy ovoce.
Na dne$nim trhu je vSeobecné povazovéna za kavu, jez nijak extra nevynika chutové

nad ostatnimi, ale je pofad vysoce kvalitni.

., Vétsina brazilskych plantazi se sklizi v obdobi sucha, které zde zacina v cervau
a konci v zari. Na rozdil od vétsiny zemi se v Brazilii kdva zpracovava vyhradné suchym
procesem. Nasbirané kavové tresné se susi na slunci 8-10 dni (tato doba se miize vlivem
nepriznivého pocasi protahnout az na 4 tydny). Nasledné se vysuSena vrstva bobuli odstrani
V procesu loupani, takto pripravenda, ocisténa zrna se bali do 60 kg pythi a putuji

k odberateliim. ““ (kavovelisty.cz 2019)
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Obrazek 17: Management kavovych zrn v Brazilii (ICO; upraveno autorem prace)

Obrézek cislo 14 nam ukazuje celkovou produkci kavy v Brazilii v ¢asovém rozmezi
od roku 2008/09 az do roku 2018/19. Pokud bychom se zaméfili na prvni a posledni
zkoumané obdobi celkové produkce, hodnota se zménila o necelych deset milionii kilogrammt

fv v

kavy za deset let. Nejniz$i hodnota byla zaznamendna v obdobi 2009/10, kdy celkova
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produkce dosahovala 43 977 000 kilogramt kavy, z toho 41,8 %, tedy 18 390 000 kilogram,
bylo vyuzito k domaci spotfebé. V Brazilii nastaly mirné vykyvy celkové produkce
a od obdobi 2012/13 dochazelo k poklesu. Ve skliziovém roce 2015/16 se hodnota lisila
0 pouhych 200 000 kilogramti. Rapidni zména nastala v poslednich dvou sledovanych
obdobich, béhem nichz se celkova produkce zmeénila o devét miliont kilogrami kavy.
U domaci spotfeby si lze vSimnout kazdoro¢niho zvyseni, vyjimku tvoii obdobi 2013/14
a také posledni dvé sledovana obdobi, kdy 1 ptes velky rozdil v produkci byla hodnota domaci
spotfeby totozna, ale vyvoz se liSil o devét milionti kilogramd, tedy o stejnou hodnotu jako

byla celkova produkce.

3.2.2 Kolumbie

Zem¢ s tretim nejvetsim vyvozem kavy po Brazilii a Vietnamu (dle 1CO) v roce
2017/18 vyvezla 12 200 000 jutovych pytld. Béhem cesty do Kolumbie se veskera
automobilovd vozidla museji podrobit dikladné prohlidce a dezinfekci, divod je prosty.
Tamni vlada a nérodni federace kavy v Kolumbii se obavéa kontaminace pidy a znehodnoceni

kavovniku.

,, Prvni kavovniky dovezl do Kolumbie jisty misionar roku 1808 z Francouzskych Antil
(dnesni Malé Antily) pres Venezuelu. Nejdiiv se péstovaly v okoli Cucuty, pozdeji se
péstovani rozsirilo i na jih zemé. Oblasti, v nichz se kavovniky péstuji, se rozprostiraji mezi
vwbézky And, kde je mirné vihké podnebi, a ve vychodnich, zapadnich a centrdlnich horskych
oblastech. Hornaty terén ma velmi rozmanité makroklima, coz znamenad, zZe sber urody miize
probihat témer po cely rok, jelikoz plody kavovniku dozravaji postupné a v rozlicnych

obdobich. ““ (Augustin 2016, s. 281)
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PODIL NA DOVOZU KAVOVYCH ZRN Z KOLUMIBIE V ROCE 2017

l:' Bez dovozu z Kolumbie
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Jakub SOUCEK, Liberec, 2020

-~~~ Obratnik g 2 500 5000 K”"T GIS data pro tvarbu mapy svéta, 2019. SkolniMapy.cz [online]. [vid. 25.03.2020]. Dostupné z: https:#bit.ly/3ake VHt
= Rovnik L 1 OEC. 2017. Where does Colombia export Coffee to? [online]. [vid. 25.03.2020] Dostupné z: httpsi/bit Iy/2wuucO1

Obrazek 18: Mapa podilu dovozu kavovych zrn z Kolumbie v roce 2017 (autor prace)

,, Kolumbijska zrna sice nemaji tak zarnou povest jako kernska nebo guatemalskad, tato
zemé se tremi pohorimi a jednou z nejvyssich biodiverzit je vSak domovem stejné kvalitnich
kavovniki. Vroce 2016 tvorila 40 % celkové kolumbijské produkce vybérova kava. Na rozdil
od vetsiny ostatnich zemi zde péstitelé bézné vlastni zpracovaci mlyny, a mohou tak snadno
dohlizet na kvalitu produktu, kavu vsak tridi, ocenuji a bali tradicnim zpiisobem, ktery
nezahrnuje ochutnavani ano rozdéleni podle piivodu, coz miize jeji jakost snizovat.* (Easto,

Willhoff 2018, s. 133-134)

Podle Standartu (2017, ¢. 10, s. 26-30) je Gzemi Kolumbie rozdéleno do jednatficeti
departmenttl, tedy uzemnich jednotek. Hned ve dvaadvaceti z nich se péstuje kava, a proto
neni divu, Ze ¢ast ekonomiky je do znacné miry zavisld na produkci kavy, a predevS§im
na jejim exportu. VéEtSina kdvy se vyvazi na trh do USA, dale pak do Kanady, Japonska, ale
I Némecka. Pomoci novych obchodnich trendt, jako je napf. DirectTrade, se farmarim
v Kolumbii oteviely nové moznosti pfi obchodovani. Kava v této zemi neni pozitkem pouze
pro vyssi tfidy spolecnosti, byva oznacovana jako napoj, ktery je dostupny vSem a béhem

jehoz popijeni se vedou dlouh¢ diskuze.

53



16000

14000

12000

10000

8000 -

M Celkova produkce

6000 - H Vyvoz

4000 - Domdci spotfeba

Pocet 60kg pytli v tisicich

2000 -

Obrazek 19: Management kavovych zrn v Kolumbii (ICO; upraveno autorem prace)

Z obrazku cislo 16 lze vypozorovat, ze celkova produkce v obdobi 2008/11 kolisala.
Od skliznového roku 2012/13 celkova produkce rostla az do roku 2016/17, poté klesla.
Nejvys$si hodnota produkce kavy, jez byla v Kolumbii zaznamenana, se datuje
ke sklizhovému obdobi 2016/17, pifi némz se vyprodukovalo 14 634 000 kilogramu kavy.
Domaci spotieba pak cinila 1 736 000 kilogramt kéavy, coz ¢ini 11,9 %. Vyvozu patiila
mnohem vétsi procentudlni cast a to 88,1 %. Zajimavy pohled se naskytne, pokud
se zamétime na domaci spotiebu v jednotlivych letech. Mizeme si v§imnout, ze kazdy rok
se domaci spotteba zvySovala bez ohledu na celkovou produkci. Podpora doméciho trhu je
velmi dulezita pro ekonomiku a uspokojeni mistnich obyvatel. Nejnizsi celkova produkce
nastala v roce 2011/12, ovsem dochazelo ke zvySeni domaci spotieby, a ta se tak dostala

na 18,8 % z celkové produkce.

3.3 Afrika

Hlavni péstitelskou oblast tvoii v Africe zemé jako Kena, Burundi, Etiopie ¢i Rwanda.
Priimérnd nadmoiska vyska, v niz se kavovniky péstuji, dosahuje rozmezi 1500 m n. m. az
2200 m n. m. Vétsina africkych kdv mé chutové ovocny, citrusovy profil, coz mize byt jeden
z rozdilt oproti kdvé z amerického kontinentu. Nyni se zaméfime na par vybranych zemi,

které jsou z hlediska péstovani kavy eminentni.
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3.3.1 Kena
,Navzdory tomu, Ze je sousedicim stitem Keni je Etiopie, jez je povazovina
za kolébku kavy, nezacala s produkci o mnoho pozdéji. Prvni dochovany zaznam o dovozu

kavy se datuje k roku 1893, kdy francouzsti misionari privezli sazenice kavy z Réunionu. “

(Hoffmann 2014, s. 132)
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Obrazek 20: Péstitelské regiony kavy v Keni (Cafeimports.com, 2017)

,, Kavovnikové plantaze se rozprostiraji v sirokém pdsu kolem masivu Mount Kenya.
V Keni se v prrevazné mire péstuje Arabika (95 az 99 %) a kavovnikova zrna Robusty. Kena je
produkcni zemi, ktera se radi mezi vyznamné vyrobce Arabiky na celém africkém kontinentu.

Je to i proto, ze vlada v Keni bere péstovani a obchod s kavovnikovymi zrny velmi vazne.
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V této zemi je napriklad zdkonem zakdazano kdavovniky vytrhavat, poskozovat a jakymkoliv

zpiisobem likvidovat kavovnikové plantadze. “ (Augustin 2016, s. 295-296)

Jelikoz jsou kavovnikova zrna z Keni povazovana za nejkvalitnéjsi, vznikla v Keni
organizace Coffee Board of Kenya, jez vykupuje veSkerou trodu. Dale pak zrna testuje,
hodnoti a zprostredkovava jejich prodej. VétSina zrn pochazi z vyssi nadmotské vysky, okolo
2000 m n. m. Velkym problémem jsou v této zemi nemoci a Skiidci, opakované se farmari
potykaji se rzi a CBD, proto je v této africké zemi stitem podporované Slechténi novych,

odolngjsich druhi.
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Obrazek 21: Management kavovych zrn v Keni (ICO; upraveno autorem prace)

Z obrazku ¢islo 18 je na prvni pohled ziejmé, ze doméaci spotfeba ve sledovaném
obdobi 2008/09 az 2017/18 stagnovala. Celkem bylo pro doméci trh v Keni uvolnéno pouze
50 000 sedesatikilogramovych pytld kavy. Vyhodou farméaii v Keni je, ze k aukcim
kavovych zrn dochazi kazdy tyden, a proto je tedy 1 vyvoz nékolikandsobné vyssi nez domaci
spotfeba. Hodnota vyvozu kopirovala hodnotu celkové produkce. Jestlize celkova produkce
rostla, rostl 1 vyvoz, tim ziskdvali farmafi i vice penéz. Maximalni hodnota celkové produkce
a vyvozu byla zaznamenana v obdobi 2012/13. Naopak nejniz$i produkce nastala

v obdobi 2008/09, kdy vyvoz dosahoval 90,8 %. To vSak neni nikterak vysoké &islo, jelikoz
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pfi stejné produkcei v ostatnich obdobich se neménila hodnota doméaci spotieby. Pro vyvoz

bylo tudiz uvolnéno vétsi mnozstvi nez v prvnim zkoumaném obdobi.

3.3.2 Etiopie

Etiopie, kolébka kavovnikového zrna, se nachazi v severovychodni ¢asti kontinentu.
Mezi sousedy tohoto vnitrozemského statu patii Stdéan, Jizni Sudéan, Kena, Somalsko,
Dzibutsko a Eritrea. V Etiopii jsou kévovniky péstovany na malych farméach nejcastéji
ve stinu lesa, ktery zde volné roste. Ndhradou za les mohou byt i vybrané stromy, jez zajiStuji
kavovnikiim dokonalou ochranu. Péstovani kdvovnikli probiha i na plantdzich, které jsou
Z vetsi Casti majetkem vlady a jejich primarnim tkolem je vyvoz. Kavovniky se zde péstuji
podobné jako v Keni, ¢im vys, tim kvalitn€js$i zrnka se zajimavéjsi chuti. NejvyznamnéjSim
regionem, na n¢jz mizeme v Etiopii narazit je region Sidamo. Zaroven se jedna i 0 nejveétsi

oblast, ve které se pestuji kdvovniky.

., Kavovniky zde rostou divoce v prirodé, Zadné pravidelné rady ani tvary neuvidite.
Mistni farmari nemaji zkuSenosti s prorezavanim, proto je kazdy ker jiny, néktery saha po pas
a plodi teprve za par let, jiny uz ma za sebou desetileti a je stary a zkrouceny. Péstuji se zde
tisice riiznorodych odrud, casto dosud ne zmapovanych. Mezi kavovniky rostou bandanovniky
a mnoho jinych stromu a keru. Péstovani je prirozené a ekologické, pesticidy a herbicidy

se zatim pouzivaji v minimalni mire. “ (Standart 2015, €. 1, s. 22)
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Obrazek 22: Péstitelské regiony kavy v Etiopii (Cafeimports.com, 2017)
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Ke sklizni kdvovniki dochéazi od listopadu do ledna. Hlavni importni destinaci
je Japonsko, Némecko, Nizozemsko ¢i dalsi evropské staty. Mnohé zebiicky ptedstavuji

Etiopii jako paty stat s nejvétsi produkci kdvy na svété.

9000

8000
7000

6000

5000

4000

B Celkova produkce
3000 H Vyvoz

2000 = Domaci spotieba

Pocet 60kg pytla v tisicich

1000

Obrazek 23: Management kavovych zrn v Etiopii (ICO; upraveno autorem prace)

Na obrazku c¢islo 20 se vyrazné Vyjima obdobi 2012/13 az 2016/17. Domaci spotieba
kavy pievazovala nad vyvozem, coz se v predchozich zndzornénich jednotlivych zemi nestalo
ani jednou. Az na vyjimku z obdobi 2008/09 se hodnoty vyvozu a doméci spotieby takika
shoduji. Od prvniho zkoumaného obdobi celkové produkce rostla, béhem nasledujicich dvou
let vSak dosahla svého vrcholu a zacala opét klesat. Jisty zlom pozorujeme v obdobi 2013/14.
Celkova produkce se opét navysila a vrcholu dosahla v poslednim zkoumaném obdobi, tedy
2017/18, coz je zaroven i1 nejvyssi hodnota, jez byla zaznamenana ve zkoumanych letech.
Podle ICO pochazi nejniz§i zaznamenana hodnota vyvozu od roku 1990 z obdobi 1992/93,
kdy se z Etiopie vyvezlo pouhych 494 000 jutovych pytli zelené kavy.

3.4 Asie a Oceanie
Asi a Oceanie stejn¢ jako americky ¢i africky kontinent ma vhodné podminky
pro péstovani kavy. Mezi nejvetsi producenty kavy v této oblasti patii Vietnam, Indonésie,

Indie ¢i Papua Nova Guinea. V téchto zemich se setkdvame pfevazné se zelenymi zrnky
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Robusty. Na ostrové Papua Nova Guinea se péstuje i Arabika, ktera je svou chuti velmi

aciditni. Kavové zrno se dostalo na tyto kontinenty diky poutnikiim az ze samotného Jemenu.

3.4.1 Vietnam

., Vietnam je po Brazilii druhym nejvétsim producentem kavy. Podle historickych
zaznamiui dorazila kava do Vietnamu v padesdtych letech 19. stoleti. V souvislosti s kavou
byva nejcastéji zminovan rok 1986, v nemz doslo k liberalizaci vietnamské ekonomiky. Byly
vwvinuty nové odriidy, jez jsou mnohondsobné odolnéjsi viici nemocem a Skidciim. Urodny
pds centrdlni vysociny je hlavni pricinou rapidniho ndristu domdci spotreby ve Vietnamu,
tase zvysila od roku 2008 do roku 2011 o 65 %, na vic nez 1,5 milionu Sedesati
kilogramovych jutovych pythi. Centralni vysocina je slozena z péti hlavnich provincii, kde se
kavovniky péstuji, a to Dak Lak, Dak Nong, Gia Lai, Kon Tom a Lam Dong. Tyto provincie
Jjsou zodpovédné za 96 % celkové produkce kavy ve Vietnamu, pricemz nejvétsi produkcni

oblasti je provincie Dak Lak. ** (Standart 2017, €. 7, s. 20-22)

Kava se do Vietnamu dostala z ostrova Réunion, ktery byl osidleny Francouzi.
Pivodné se v této zemi péstovala Arabika, jenze béhem nékolika let doslo k zjisténi, Ze mistni
podminky nejsou vhodné pro péstovani tohoto typu kava, a proto se zacala péstovat Robusta,
ktera je odolnéjsi. Produkce kavovych zrn se velmi slibné rozjizdéla, ovSem do doby nez

ptisla valka za nezévislost a nasledné i Vietnamska valka.
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Obrazek 24: Management kavovych zrn ve Vietnamu (ICO; upraveno autorem prace)
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Na obrazku cislo 21 muzeme vidét propastny rozdil mezi vyvozem a domadci
spottebou. Od obdobi 2008/09 roste domaci spotieba, coz se neda tvrdit o celkové produkci
a vyvozu. Obecné lze fici, Ze domaci spotieba piedstavuje pouze 5-8 % celkové produkce.
Finédlni hodnota vyvozu kavovych pytli se od této produkce odviji. Ve vétsin¢ piipada
se jednd az o 90-95 % mnozstvi ur¢eného pro export. Nejvetsi skok v celkové produkci
a vyvozu muzeme vidét mezi obdobim 2010/11 az 2011/12. Nejniz$i mnozstvi kavy bylo

vyprodukovano v obdobi 2009/10 od té doby produkce piesahovala hranici 20 000 vcetné.

PODIL NA DOVOZU KAVOVYCH ZRN Z VIETNAMU V ROCE 2017
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Obrazek 25: Mapa podilu dovozu kavovych zrn z Vietnamu v roce 2017 (autor prace)

3.4.2 Indonésie

., Indonésii tvori pres 17 000 ostrovii, mezi ty nejvetsi, na nichz se péstuji kavovniky,
patri Java, Sumatra, a Sulawesi. Na celém souostrovi miizeme nalézt az 1,172 milionu keri
kavovnikit na celkové plose 1,236 milionii ha. Béhem jednoho roku byla nejvetsi dosahnuta
hodnota exportu 1,5 miliardy americkych dolari. Celkove se Indonésie radi podle ICO na
4. misto mezi nejvétsimi producenty kavy. V Indonésii se miizeme setkat s péstovanim jak
Arabiky, tak Robusty. Robusty se vypéstuje skoro pétkrat vice nez arabiky. (Standart 2015,
¢.3,s.27)
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Indonésie se pySni jednémi z nejvhodnéjsich podminek pro péstovani kavovniku
vibec. Sopecny povrch dodava kavovnikiim velké mnozstvi zivin. Vzhledem k tomu, ze cela
oblast je velmi bohata na vodni toky, mizeme se zde nejCastéji setkat s mokrou metodou
zpracovani. Nejveétsi mnoZstvi Robusty se vypéstuje na ostrové Java. Velmi Casto se stava,

ze byva kava oznacovana napiiklad jako Java nikoliv jako Indonésie.
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6000 - B Celkova produkce
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2000 - =

Obdobi

Obrazek 26: Management kavovych zrn v Indonésii (ICO; upraveno autorem prace)

Z obrazku cislo 22 je patrné, Ze dochazi k pravidelnym cyklim. V obdobi 2008/09 byla
celkova produkce nizka. V nasledujicim obdobi, tedy 2009/10, doslo k poklesu prudce.
Totozny cyklus se opakuje i v nésledujicich tfech etapach. Nejvétsi skok v celkové produkci
muzeme na prvni pohled vidét mezi obdobimi 2011/12 a 2012/13. Pokazdé, kdyZ se celkova
produkce zvysovala, zvysilo se i mnozstvi vyvozu, naopak jakmile doslo ke snizeni produkce,
vyvoz se snizoval taktéz. Zajimavy je 1 pocet jutovych pytl, které byly ureny k domaci
spotfebé v obdobi 2008/09 az 2010/11. V této dobé byla totiz domaci spotfeba naprosto
totoznd, 1 kdyZ se mnozstvi celkové produkce razantné liSilo. Od obdobi 2010/11 se doméaci
spotfeba pravidelné zvySovala. Hned prvni zvySeni ndm ukazuje, Ze na vyvoz se vyuZzilo

méné kévy, neZ na domaci spottebu, presnéji o 445 tisic jutovych pytld méng.
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4 Mezinarodni obchod

Macakova (1992, s. 20-30) obchod obecné definuje jako sménu. ,Jedna se
0 uskuteciiovany ndkup, ktery je provaden jednotlivci ¢i spolecnosti a prodej komodit.
Historicky nejstarsi formou je tzv. barterovy obchod. Zjednodusené feceno jedna se o ptimou

sménu bez vyuziti penéz.

,, Velmi casto je kava povazovana za druhou nejobchodovatelnéjsi komoditu na svété, coz
neni uplné presné. V Zebricku obchodovani s komoditami se kava nachazi na 117. miste.
Za nejvetsiho exportéra na svete povazujeme Brazilii, nejvétsim dovozcem je USA.
Za evropské zemé vede Nemecko, které z celkového mnozstvi importu do Evropy zajistuje
20 %, oproti tomu Ceskd republika se nachdzi na déleném 14. misté s Portugalskem
a hodnotou mnozstvi 1,5 %.* (OEC, 2017)

Import kavy do Evropy

B Némecko

M Francie

m Itdlie

M Belgie-Lucembursko
B Nizozemsko

H Zbytek evropskych statl

Obrazek 27: Nejvétsi importéri kavy do Evropy (OEC; upraveno autorem prace)

Z obrazku ¢islo 23 je patrna velikost objemu, tedy importu kavy do evropskych zemi.
Pétice nejvétsich importért tvori vétsinu. Celkove predstavuje 56 % veskerého importu kavy
do Evropy. Dlivod je prosty. V téchto zemich se nachazeji pfistavy, s vyjimkou Lucemburska.
V Némecku plati za nejvétsi ptistav Hamburk. Z tohoto pfistavu a zaroveil i Z celé Spolkové

zem¢ Némecko se vyvazi vétSina kavy do ostatnich zemi v Evropé, napiiklad 1 do Ceské

republiky ¢i Slovenska.
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Francie disponuje dvéma vyznamnymi pfistavy, tim prvnim je pfistav v Marseille a
tedy Le Havre. I Itdlie se mize pysnit jednim z nejvétSich poctl pristavi. Ty nejpodstatnéjsi
se nachazeji na severu zemé¢. Janov, jenz lezi u Stfedozemniho mofe, nebo Benatky u
Jaderského mote, diive se jednalo o kupecka mésta. Vyznamnym piistavem je i Neapol.

Dalsi zemi, ktera ma procentualné nejvétsi podil na importu kavy do Evropy, je
Belgie. Zde nachazime vyznamny Antverpsky pfistav. Ten je, po pfistavu v Rotterdamu,
druhym nejvétSim v Evropé. Pravé Rotterdamsky ptistav v Nizozemsku ptedstavuje az 7 %
z celkového importu kédvy do Evropy, viz obrazek ¢. 26 a priloha €. 6.

A jak se tedy dostava kava do ostatnich zemi? Ukazme si to na ptikladu liberecké
prazirny Nordbeans. Ta koupi kavova zrma od farmafit =z Hondurasu, pomoci
zprostiedkovatelll jsou kdvova zrna dopravena do Hamburku, zde se nalozi na kamion a jsou

ptivezena do Liberce.

IMPORT KAVY DO EVROPSKYCH ZEMi
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GIS dsts pro tvorbu mapy svéts, 2019. SkohnilMapy.cz [online). [vid. 25.03.2020]. Dostupné z: hitps //bit ly/3skoVH
OEC. 2017. Countries that import Coffes [online]. [vid. 25.03.2020]. Dos tupné =: hitps :/bit.ly/3bw GYu

Obriazek 28: Import kiavovych zrn do evropskych zemi (Autor prace)
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., Klicovym prvkem mezindarodniho obchodu jsou podminky, kterymi se vidi. Z vyvozu
jednotlivé zemé ziskavaji zahranicni ménu, ktera pak pokryva dovoz. Néjaka zeme miize
napriklad vyvazet ryzi a dovazet ropu. Dojde-li ke sniZeni svétové ceny ryze na polovinu nebo
ke zdvojnasobeni ceny ropy, bude pri zachovani stejného mnoZstvi ropy nucena
ke zdvojndsobeni objemu vyvozu ryze. Jejich podminky obchodu se takzvané zhorsi a stanou

se nepriznivymi. *“ (Ransom 2006, s. 18)

4.1 Certifikace a obchod

,Jako mnoho dalsich produktii byvd i kdva ocenovdana nejruznéjsimi osvédcenimi,
kterymi se ndsledné pysni na obalu. Tyto certifikaty mohou a zaroven nemuseji znacit kvalitu.,
Uprimné vam radim, abyste sackem zrn nepohrdali jen proto, Ze nenese zadnou certifikaci,
a abychom naopak automaticky nepredpokldadali kvalitu zrn viastnicich pochybnd ocenéni.
Nejlepsim zpiisobem seznameni s konkrétnimi zrny je hovor s prazicem ¢i baristou, ktery je

za né zodpovédny. “ (Easto, Willhoff 2018, s. 176)

Postupné se seznamime s rliznymi kavovymi certifikacemi a zptisoby obchodu, které
jsou v dnesnim svété bézné. UTZ certifikace je celosvétovy certifikaéni program, jenz
stanovuje presné normy pro zemédélskou vyrobu a dodani kavovych vyrobki. USDA
Organic certifikat zaruCuje, ze kava byla vypéstovana v souladu s Narodnim organickym
programem. Bird Friendly certifikace dohliZi na péstovani kavovnikl ve stinu lesa. Rainforest
Alliance neboli spolek destnych pralesi se zabyva péstovanim kavovnikl z hlediska
zivotniho prostredi. Fair trade certifikace, jak plyne jiZ ze samotného nazvu, zajiStuje
spravedlivy obchod. Direct trade, téZz piimy obchod, je specificky pfimym obchodovanim

mezi farméafem a prazirnou.

4.1.1 UTZ certifikace

., UTZ certifikace se zaméruje na transparentnost a dohledatelnost jednotlivych kav,
farmari a zpracovateli. Zaroven se snazi o podporu kvalitniho rizeni farem, zefektivnéni
vyuziti vodnich zdrojii, jejich ochranu a dalsi ekologické aspekty péstovani. Spolupracujici
péstitelé maji ctyri roky od zacatku certifikace na zlepseni sledovanych kritérii, ale i tak
je casto kritizovana za velice obecné a povsechné nastavend pravidla. UTZ nezajistuje
pro farmdre automaticky vyssi vwkupni ceny kav, ale i tady plati, ze diky ni péstitelé mohou

za plody ziskat vyssi cenu. ““ (Visnovsky, 2020)
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4.1.2 USDA Organic

Zkratka USDA predstavuje The United States Department of Agriculture, tedy
Americké ministerstvo zemédélstvi. Cilem organizace je podpora obchodu, zemédé€lské
ekologické vyroby a ochrana zivotniho prostfedi. Organizace USDA Organics zakazuje
pouzivani geneticky upravenych surovin, umélych hnojiv a pesticidi. OvSem podle Easto,
Willhoff (2018, s. 176) 1lidé nemohou pocitat s tim, ze takova kéva neobsahuje zadné
syntetické slozky. Seznam povolenych umélych substanci obsahuje Ndrodni organicky

program.

Jestlize si koupime kavu, kterd nema oznaceni USDA Organic, neznamena to, ze neni
organickd. Spousta farmafi se vénuje organickému zpisobu péstovani kavovnikill, coz mlze
vyplyvat z tradice rodiny nebo z financi uréenych na nakup chemikalii. Certifikace je ov§em

finan¢né naro¢na a vétsina farmari si ji nemtze dovolit.

4.1.3 Bird Friendly

S touto certifikaci se nejcastéji setkavame u kavy z Etiopie. Osvédéeni se vztahuje
na kavovniky, které byly vypéstované ve stinu. V ptipade, ze by farmar chtél ziskat takové
osvédcéeni, musi splnit n€kolik podminek. Jednou z nich je percentualni zastoupeni ploch
ve stinu. Kéva farmare musi byt zaroven i1 organickd, v podstaté¢ by tedy méla spliiovat

podminky USDA Organic.

,,Co maji ptaci spolecného s kavou? Odlesniovani, kterym se uvoliiuje prostor
pro kavovnikové plantaze, neni nijak nezvyklé. Stéhovavi ptaci, tvorici nepostradatelnou
soucdast ekosystému, tak prichazeji o své prirozené prostredi. Péstuji-li se vSak kavovniky
V prirozeném stinu stromii, ptakim stale ziistava bezpecné utociste. Stromy rovnéz zabranuji
zbytecnym ztratam vody, udrzuji piidu zdravou a semena kavovniku ¢ini chutnejsimi. Zrna se,
stejné jako ta péstovanda ve vysokych polohdch, vyvijeji pomaleji a zvysuje se tak jejich obsah
Zivin (napriklad cukru). Tato certifikace je velmi pékna (predevsim proto, zZe poplatky za jeji
ziskani financuje ornitologicky vyzkum), naleznete vSak i farmy péstujici organickou kavu

ve stinu i bez osvedceni. ** (Easto, Willhoff 2018, s. 177-178)

4.1.4 Rainforest Alliance
., Rainforest Alliance je neziskova organizace sidlici v New Yorku. Jejim cilem je
zachovani biodiverzity pomoci aplikace postupii udrzitelného rozvoje v zemédelstvi, lesnictvi,

turistice a v jinych odvétvich. Rainforest Alliance certifikuje kavu i jiné produkty a sluzby,
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ato Vvpripade, ze jejich vyroby ¢i poskytovani se ridi urcitymi standardy. Obecné jsou
standardy Rainforest Alliance nastaveny tak, aby chranili Zivotni prostredi a prdava
pracovniku. Zakladni pravidla se nazyvaji Standardy udrzZitelného zemédélstvi, na kavu

se pak vztahuji dodatecné normy. “ (kavovelisty.cz, 2014)

Aby kavova zrna ziskala oznaceni Rainforest Alliance, nemusi byt péstovana ve stinu,
ani nemusi byt organicka. V ptipad¢, ze by farmar chtél ziskat takové osvédCeni, musi dané
podminky spliiovat alespont 30 % jeho kavy. Samotny certifikat je zpoplatnén podle velikosti
farmy a plati se jednou ro¢né. S timto certifikditem vam ovSem nikdo nezaruci, ze dostanete
za vypéstovanou kavu zaplaceno vice. Zalezi na Sikovnosti farmaie, ktery si musi sam

domluvit lepsi finan¢ni odménu.

4.1.5 Fair Trade

Fair Trade, tedy spravedlivy obchod, je jednim z celosvétové nejzndméjSich
certifikatl. S mySlenkou Fair Trade (dale jen FT) pfiSla britskd& humanitarni organizace
Oxfam po druhé svétové vélce. Uplné prvni FT obchod vznikl v Nizozemsku v roce 1957.
Podstatou je spravedlivd cena, jez zaruCuje farmafi pevné vykupni ceny. FT dava lidem

prilezitost uzivit se vlastni praci za diistojnych podminek.

Podle Fair trade (2020) mezi principy patfi spravedlivd cena, rozvoj komunity,
ochrana pfirody, dlouhodobé obchodni vztahy, distojné pracovni podminky, rovnopravnost,

demokracie a zdkaz détské prace.

,, Fairtrade je obchod zaloZeny na partnerstvi. Fairtrade je certifikace zbozi, které
splnuje urcité socialni, ekonomické a ekologické standardy. Smyslem této certifikace
je poskytnout péstiteliim, zaméstnanciim a remesinikiim ze zemi globdlniho Jihu (zemi Afriky,
Asie a Latinské Ameriky) mozZnost uzivit se viastni praci za distojnych podminek. Péstitelé
a zameéstnanci dostavaji v ramci systéemu Fairtrade za své kakao nebo kavu vykupni cenu,
ktera odpovida nakladim na péstovani ¢i vyrobu a zarovein umozZiuje dustojné Zivobyti.
Fairtrade znamena spravedlivéjsi obchodni podminky, dodrzovani lidskych a pracovnich

prav a Setrnost k Zivotnimu prostiedi. ** (fairtrade-cesko.cz 2020)
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Tabulka 6: Zemé s nejvétsi produkci FairTrade kavy (Fairtrade.net, 2019, upraveno autorem prace)

Zemé Prodany objem jako FT (kg) | Pocet organizaci
Peru 55 819 157
Honduras 39710 38
Kolumbie 29 831 86
Brazilie 18 021 31
Nikaragua 13515 33
Mexiko 12 867 45
Indonésie 8 752 24
Guatemala 7257 15
Etiopie 7219 7
Kostarika 5023 10
Tanzanie 1858 8
Vietnam 1411 13
Zbytek svéta 13 051 115

Ve vyro¢ni zprave z roku 2019 vidime celkem 32 zemi, které ziskaly certifikaci FT.
Farmatfi jsou soucasti riznych organizaci, v t€chto zemich jich bylo zaznamenano konkrétné
582. V tabulce €. 6 se nachazi dvanact nejvétSich producentl kavy s oznacenim FT. Prvni
misto obsadilo Peru, nachazejici se v Jizni Americe. Celkové mnoZstvi vypéstované kavy
V této zemi Cinilo 55 819 kg. Podle ICO se za obdobi 2018/2019 z Peru vyvezlo 4 013 000 kg
kavy, z cehoz vyplyva, ze mnozstvi kavy prodané pod certifikaci FT nedosdhlo ani piil
procenta.

Certifikace s oznacenim FT méla primarné pomahat malym péstitelim. Pecet,
oznacujici vyrobky FT, by méla ukazovat, Ze kdvova zrna byla zakoupena za spravedlivou
cenu. Co je ovSem spravedliva cena? Predstavme si, Ze madme dvé varianty kavovych zrn. Tou
prvni je kidva bez vad a poSkozeni. Rozhodneme se tedy, Ze ji ocenime sedmi eury
za kilogram. Druhou variantu pfedstavuje kava, jezZ béhem suSeni zacala hnit, jelikoZ béhem
noc¢nich mrazil nebyla dostatecné izolovana od okoli. V takové situaci si miiZzeme dovolit zrna
nekupovat, popiipad¢ se rozhodneme podpofit farmare a dohodneme se s nim na nizsi cené

za kilogram. V tomto piipadé¢ bychom nabidli Ctyfi eura. Takova je obecna predstava
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0 fungovani spravedlivého obchodu. V praxi FT bohuzel funguje na jiném principu.
Spolecnost FT se dohodne s farmafi na pevné castce, kterou jim vyplaci po dobu trvajici

platné smlouvy. Téméi ve vSech piipadech je cena za kilogram kavy velmi nizka.

ZEME PESTUJICI KAVU S CERTIFIKACI FAIRTRADE V ROCE 2019
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Obrazek 29: Mapa zemi péstujici kavu s certifikaci FairTrade v roce 2019 (autor prace)

Pokud jste prodejce, ktery by chtél prodavat kavu s oznaCenim FT, musite této
organizaci zaplatit ptiblizn€ okolo sedmdesati tisic, coZ také neni pfili§ spravedlivé. V historii
Se prislo na to, Ze spolecnosti Tesco a Carrefour zamérn¢ zvySovaly ceny produktli s timto
certifikatem. Lidé v dobré vite byli ochotni si za produkty pfiplatit, penize vSak poté §ly prave
témto obchodnim fetézctm.

, Kava je jiz po néjakou dobu tim nejprogresivnéjsim fairtradovym vyrobkem, co se
prodeje tyce. Nyni uz tvori dostatecné velky podil konvencniho obchodu, aby to na néj mohlo
mit viliv. V mnoha ohledech se jedna o idedlni fairtradovou plodinu, kterd vsak neni zcela
typicka. Kava je ,, cistou* komoditou, ktera si nezada Zadné dalsi prisady a jejiz zpracovani je
pomérné snadné. Zajisténi férovosti obchodu s kavou tedy neni nijak slozité. Mali péstitelé
se na produkci podileji stale vice, mnoho z nich vlastni piidu a jsou zapojeni do druzZstev, cimz

spliuji jeden ze zdkladnich pozZadavki fair tradu, ackoliv nesou veétsinu rizik. Naroky
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svetového trhu kavy na kvalitu mezitim vzrostly a priblizily se trhu s vinem, kdy na ukor

homogennich smési naristd obliba kav prvotiidni kvality. © (Ransom 2006, s. 39)

., Problémem pri nakupu kavy z Afriky je vysoka mira korupce. FT by mél viastné
pomahat malym farmarum, ovsem nekteri na jejich podminky vitbec nedosahnou. No a pak se
dostavam ke korupci, na trhu s kavou v Africe je jeji mira hodné vysokd. Nejcastéji

se setkavame s korupci, kterd je ovladand Cinou. “ (Holata 2020)

4.1.6 Direct trade

,,Direct trade je termin pouzivany prazirnami kavy, které nakupuji primo od péstitelil,
kdy se snazi nakupovat bez zprostredkovatelii, tak i organizaci, které kontroluji certifikaty,
Jjako je napriklad FT nebo Bird Friendly. Veétsina zastupcii primého obchodu tvrdi, ze model
Direct trade je nejlepsi, protoze vytvdari vzdjemné prospésné a uctyhodné vztahy
S jednotlivymi producenty nebo druzstvy v zemich péstujicich kavu. Neékteré prazirny kupuji
zrna timto zpusobem, protoZe nejsou spokojeny s certifikacnimi programy tietich stran,
zatimco, jiné prazirny chtéji mit vetsi kontrolu nad nékterymi aspekty, které tento primysl
ovliviuji. Nejedna se jen o kvality kavu, ale i o socidlni problémy nebo environmentdlni

problémy. *“ (Ethicalcoffee.net, 2018)

Podle Standartu (2015a, s. 19) piedstavuje Direct trade druh obchodovani, v némz je
v kontaktu prazirna pifimo s farmarem. Tento zptisob obchodu motivuje farméaie ke zlepSovani
kvality kdvovych zrn. Hlavni motivaci se pro farmare stavaji finance. Cena kavy se poté

odviji od kvality zrn, neni tedy stanovena pausalné, jako je tomu u FT.

Pokud chceme ziskat kavu s certifikatem Direct trade pro svoji praZirnu, musime
vyftidit hned nékolik zalezitosti. Tou hlavni je farmar s farmou. Spousta praziren se vydava
na cesty do zemi, v nichZ se péstuji kdvova zrna. Spolecné¢ s farmafi pak ochutnavaji kavy,
které si od nich mohou koupit. V pfipadé, Ze nakupujeme u malych farmait, je naSim
prvotnim Ukolem sehnat nékoho z mistnich partnerti, aby ndm dohlédl na zpracovani zrn
ajejich nasledny export. Kdyz méame zajisténé spravné lidi, mizeme podepsat kupni

smlouvu. Sviij podpis by méli pfidat vSichni partnefi, kteti se podileji na obchodu.
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Standart uvadi, (20171, s. 21) ze smlouva by kromé podpisu vSech partneri méla
obsahovat také detaily o kvalit¢ a mnozstvi kdvy, dohodnutou cenu, materidl, v némz bude

kava zabalena, a piedevs§im zpusob piepravy kavy do cilové destinace.

Po vyiizeni viech néleZitosti musime zajistit dopravu. Casto se nejedna o snadny tikol.
Z dtvodu velké vzdalenosti mezi farmou a prazirnou je nejlepSim moznym feSenim lodni
doprava. V tento okamzik se vyplati mit domluvené¢ho partnera, ktery nam pomize najit
piepravni spolec¢nost, jez by nam nalozila kdvu do kontejneru. Jestlize takového partnera
nemame, musime si poradit sami. Do jednoho kontejneru se vejde pfiblizné tii sta pytli
0 vaze Sedesati kilogramii. Nasledn¢ musime zaplatit spolecnosti za nalozeni kontejneru
a uhradit ¢astku za dopravu. ,,Za predpokladu, ze se primym obchodem neobtézujete kviili
mensimu mnozstvi kavy, nez je 600 kg kavy, porad musite za kavu a jeji dopravu zaplatit

minimdlné 4000 dolaru. ** (Standart 2017f s. 22)

Aby obchod probéhl hladce a podle predstav, musime mit splnéné administrativni
podminky. Velké mnozstvi papirovani je jednim z davodd, ktery spoustu lidi odradi
od nakupu zeleného zrna piimo od farmate. ,,Nejdrive potrebujete doklad, ktery prokazuje,
Ze jste kavu koupili (faktura na zakladeé kupni smlouvy), a k tomu jesté pojistnou smlouvu.
Dale potirebujete doklady, které za predpokladu, Ze prodejci diiverujete, zZe vam slibenou kavu
skutecné doda, slouzi k uspokojeni pravni byrokracie (osvédceni o piivodu, kvalité, mnozstvi
a fytosanitarni zpravu). Jakmile bude kdava naloZena na do kontejneru na lodi, prepravni
spolecnost vystavi nalozny list (konosament): potvrzeni pro vas obsahujici ditkladny popis
toho, co v kontejneru je, pro koho to je (prijemce) a kdo to vyzvedne v pristavu (notifikovand
osoba). Kdyz kava dorazi do pristavu, musi vasi mali zeleni imigranti projit celnici. Vétsina
zemi, které nepéstuji viastni kavu, clo na zelenou kavu neuvaluje, ale abyste ji proclili, musite

znovu predlozit nekteré zminené doklady k overent piivodu kavy. *“ (Standart 20171, s. 23)

vvvvv

moznych dokumentech z deseti ruznych uradu. Asi nejméné prijemnou casti je praveé ziskat
jeden z dokumentii, ktery musi byt napsany ve ctyrech vyhotoveni na specidalnim psacim stroji.
Na celém svete se nachazi pouze jeden takovy psaci stroj a to primo v Burundi. Ve velkém
poctu pripadii jste zadani o uplatek, aby se vase dodavka urychlila. Z toho divodu je pro nas

vevrs

Approach. Pravé Nordic Approach kupuji zelenou kavu od farmari, tu ndsledné exportuji
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ze zemi kavového sveta do skladu v Evrope (Belgie) a Severni Americe. V tomhle pripadé se
subdodavatel postara o planovani nakupu ¢i logistiku, vSe nam tedy doda a zaroven se

zarucuje proti poklesu kvality pred prijezdem kavy.* (Holata 2020)

72



S5 Zavér

Kéva neni pouze horky napoj, ktery pijeme rano, abychom se probrali. Pro znacné
mnozstvi lidi na svété predstavuje tato plodina veskery zdroj jejich piijmu. I proto je nutné si
uvédomit, jak dulezitou roli hraje klima a mezinarodni obchod, ktery ovliviiuje clovék. Cilem
mé prace bylo vymezeni podminek dilezitych pro rast kavovnikli, sbér zrn a jejich

zpracovani a také fungovani mezinarodniho obchodu s kévou.

Obsah kapitol byl zpracovan jako celistvy soubor, ktery ndm pomuze vytvofit si obraz
0 fungovani kavového svéta. Abychom Iépe porozuméli vSem certifikacim a zplisobim
obchodu, musime prvné védét, za jakych podminek je viibec mozné kavovniky vypéstovat.
Tomu jsem se vénoval v prvni kapitole. Pro obchod je podstatné znat i jednotlivé odridy
kavovniku a charakteristické vlastnosti jeho plodi. Kli¢ovou polozku piredstavuje i sbér
a zpracovani zrn. V tieti ¢asti jsem se zabyval produkénimi oblastmi svéta. Pokusil jsem se
zachytit nejvyznamnéjsi zemé, ptipadné oblasti, jejichz kava mi chutna nejvice. Zaméfil jsem
se 1 na nejveétsi exportéry kavy jako Brazilie, Vietnam ¢i Kolumbie. U téchto zemi jsem
zkoumal proménu celkové produkce, vyvoz a domadci spotiebu kavy. Zaroven jsem pro né
vytvofil mapu, ktera ukazuje, kolik procent kévy z celkové produkce bylo exportovano
do jednotlivych zemi. Muze se zdat piekvapujici, Zze nejvice kavy se dovazi do USA,
ale vramci svétového obchodu skavou se jedna o logicky krok. V USA sidli velké
korporace, které nasledné vyvazi uprazenou kédvu do ostatnich zemi svéta. Stejné promeénné
jsem kromé vyse zminénych zemi zkoumal i u dalSich ¢tyft stat. Jednou ze zajimavosti, k niz
mé dovedlo zpracovani dat pro mou praci, byla domaci spotieba kavy v Mexiku. Velmi mé
ptekvapilo, Ze se v této zemi hodnota doméci spotieby kavovych zrn téméf neménila, 1 presto,
ze celkova produkce ano. Druha zajimavost vypozorovana pii sbéru dat souvisi téz
s Mexikem. Vyvoz kavovych zrn dominoval celému obchodu pouze v jednom sledovaném
obdobi. Stejna situace sice nastala i v Etiopii, ne vSak v tak velkém méfitku. U ostatnich zemi
pfevazoval vyvoz nad doméci spotiebou, nejvic ovSem ve Vietnamu a Keni, kde je
pro domaci trh ponechano jen velmi malé mnozstvi kavovych zrn. Ve vétSiné kdvovych zemi
se jedna o standardni situaci, jelikoz zeméd€lstvi je pro n¢€ jednim z mala dostupnych zdroji
financi. V Keni m¢ piekvapila hodnota doméci spotieby, jelikoz se za poslednich deset
zkoumanych obdobi takika nezménila.

Posledni kapitola je vénovana mezinarodnimu obchodu a kavovym certifikacim. VétSinu

certifikaci jiz znam a nepiijdou mi zdaleka tak vyhodné, jak se Casto prezentuji. Proto jsem se
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vice vénoval dvéma zpisobim obchodu, a to FairTrade, ktery je definovan jako spravedlivy
a Direct Trade, jenz definujeme jako pfimy. Ve skutecnosti ani jeden z pojmi nenapliiuje
svou zakladni mysSlenku a obecnou definici. A pro¢? FairTrade, jakozto spravedlivy obchod,
ma pro farmare urcita pravidla, ktera se Casto plni velice obtizné€ a jejich dodrzeni nékdy byva
naro¢né i finanén€. V tomto piipadé mé zajimalo, kolik kavy se vyveze pod oznacenim FT.
Dosel jsem k zavéru, ze ve vétsiné zemi hodnota vyvozu nedosahuje ani jednoho procenta.
U obchodovani formou Direct Trade je nutné si pamatovat, ze po e-mailu z Prahy nelze
vytesit nakup kavovych zrn naptiklad z Burundi. O této zemi jsem se diky své praci dozvédél
zajimavé informace, jez souvisi s kavovym obchodem. V Burundi je pro obchod s kavou
zapotiebi ziskat velké mnozstvi potvrzeni a razitek. V piipadé¢ nakupu kévovych zrn
potfebujeme ziskat dokument, jenZ musi byt sepsdn na psacim stroji, ktery je jediny na svété
a pouze Vv Burundi, coZ se z Prahy opravdu nepovede zatidit.

V nékterych zemich vlada reguluje mnozstvi kdvovych zrn, které mtze byt vyvezeno.
Pravé v téchto uskalich se skryva nepiesnost definice Direct Trade, tedy tzv. pfimého
obchodu. Témét kazda prazirna si musi zajistit né¢koho, kdo ji pomize s administrativou,
idealné n¢koho mistniho. V jiném ptipad¢ prazirny nakupuji zelend kavova zrna u dovozcii
(importérh), jimiZ jsou naptiklad 32cup nebo Nordic Approach. Direct Trade umoZiuje
prazirnam dlouhodobé rozvijet pratelské vztahy s farmafi z péstitelskych zemi. Obchod se
uzavira jesté pred predanim kavy a diky smluvnimu zajisténi 1ze nasledné ziskat zelenou kavu
zaniz8i cenu. Ve vysledku se neda fici, ktery ze zplsobi obchodovéani je ten spravny.
U kazdého se vzdy najde n¢kdo, kdo na onom zpisobu vydéla nebo naopak prodéla. Stejné

tak, jako v jinych odvétvich, i na kavovém trhu se mtizeme shledat s korupci.
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Priloha €. I: Mapa péstitelskych oblasti kivovniku podle druhu péstované kavy
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Piiloha €. II: Mapa sbéru kavovych zrn podle roéniho obdobi



Priloha ¢. III: Mapa podilu jednotlivych zemi na dovozu kavovych zrn z Brazilie v roce

2017
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Priloha €. IV: Mapa podilu jednotlivych zemi na dovozu kavovych zrn z Kolumbie

Vv roce 2017
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Priloha ¢. V: Mapa podilu jednotlivych zemi na dovozu kavovych zrn z Vietnamu v roce

2017
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