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Diplomant zpracoval praci na téma

»Centrum drobné gastronomie v Brooklynu“

K zadani diplomové prace a povaze ukolu

Navrh centra drobné gastronomie v Brooklynu vychazi ze zadani ideové soutéze, vypsané
skupinou UNI koncem roku 2019, tedy jesté pied vypuknutim pandemie koronaviru, ktera New
York postihla velkou silou. Nezlomnost ducha, zakédovana v genomu tohoto jedineéného mésta
ale opraviuje k optimismu, se kterym autor prace k feseni ukolu pfistupoval.

K prubéhu prace

Diplomant pracoval na projektu samostatné a odevzdal praci ve stanoveném terminu.

Komentar k feseni

Predstava vypisovatele soutéze, zalozena na sdruzeni velkého mnozstvi drobnych a riznorodych
gastronomickych provozu do jednoho celku, se mlze Stfedoevropanovi jevit jako bizarni a
nerealisticka, zapada ale snadno do pestré nabidky atrakci hlavniho velkomésta planety. Autor
tuto vizi rozsifuje o autonomni péstirnu zeleniny, fungujici na principu aeroponie. Celek tak tvofi
jedineény utvar, snadno zapadajici do Koolhaasovy téze o tfesticim mésté, ve kterém je cokoliv
predstavitelné.

Vysledné feseni stoji nohama pevné na zemi. Je zaloZeno na racionalni provozni, architektonické
a konstrukéni ivaze, aniz by trpélo omezovanim gastronomickych aktivit a prostorovych zazitka.

Jednoduchy hranol, rozpinajici se mezi Commercial Street a hranou East River, je logickou
odpovédi na dané misto a jeho SirSi okoli. Uvazované napojeni na systém newyorskych vodnich
taxi posiluje atraktivitu tohoto komplexu v celoméstskych souvislostech.

Omezena zastavitelnost parcely automaticky vede k vytvofeni zahradnich uprav po obou
stranach navrhované budovy. Jejich vétSi ¢ast na jihovychodé pozemku nabizi celou fadu
pfilezitosti pro odpodinek a drobnou venkovni gastronomii. Do budoucna by zfejmé& mohla
navazovat na rozsahly novy, prfevazné obytny soubor, pfipravovany v oblasti byvalych dok.

K provozni efektivnosti na dopravni obsluhu naroéného objektu pfispiva i zasobovaci suterén,
umoznujici oddélit toto problematické prostfedi od komfortniho svéta pro navstévniky nad drovni
terénu. Ma jednoduché usporadani a jeho prijezdové rampy jsou vedeny tak, aby neomezovaly
pési pristup k budové a do parka.

Celkova koncepce restauraéniho komplexu je spi§ introvertni povahy. Je zaloZzena na
jednoduchém hmotovém navrhu a klade duraz na kvality vnitiniho prostfedi. Soustiedi se na
prostorové zazitky, pruhledy a spojitost svéta malych restauraci, umisténych v prvnich dvou
urovnich budovy. K tomu vyuziva centralni dvoupodiazni pasaz a dva vysoké vnitini prostory,
zakryté pohyblivymi stfechami.



Aeroponické péstirny zeleniny nejsou v americkém prostiedi neznamé. Novinkou a pfinosem
navrhovaného feseni je ale koncept produkce Cerstvé zeleniny a bylinek v bezprostiedni vazbé
na jejich vyuziti pro pfipravu jidel. Péstirna v horni ¢asti objektu je od restauraéni ¢asti z logickych
davodl oddélena. Prihledy do ni hostum umoziuji oba vysoké prostory, umisténé u protilehlych
koncl budovy. Prvni, v blizkosti hlavniho vstupu a sahajici az do prizemi, poskytuje zazitek
z prufezu celou budovou. Druhy, zadinajici na arovni tfetiho podlazi, otvird prahledy do
automatizovaného provozu péstirny pro hosty zazitkové restaurace vyssi kategorie v ¢ele domu
nad fekou. Ta nabizi i jedineéné, zejména vederni, pohledy na panorama vychodni strany
Manhattanu. Je zaroven snadno dosazitelna z pfistavisté vodnich taxi pod budovou.

Drevo jako hlavni konstrukéni materidl nadzemni ¢asti domu pfispiva ke vstficné atmosfére
budovy. Diferencovani fasady na dolni prosklenou &ast, zprostfedkujici kontakt restauraci
s okolnimi parkovymi Upravami a na horni objem uzaviené péstirny obdané dvojitym plastém
s vnéjsi vrstvou z mizného polykarbonatu posiluje dojem levitujiciho oblaéného télesa.

Struéna technicka zprava, dopinéna konstrukénim schématem, obsahuje potfebné zakladni
infformace o stavebné konstrukénim feseni, technickych systémech a hlavnich materidlech
uzitych v budové.

Vizualizace vnitfnich prostor ukazuji spi§ klidnou atmosféru prazdné budovy nez kyzené, Zivotem
kypici prostredi ruSného restauraéniho komplexu. Podminky pro néj jsou ale v navrhu vytvoreny.

Exteriérova vizualizace od feky prozrazuje rozpacity GUcinek uziti prusvitného polykarbonatu.
Horni hrana kvadru budovy se na ni vizualné rozpada a ztraci jednolitost, potfebnou pro ikonické
vyznéni stavby. Chapu ale, ze tento efekt se bude proménovat v zavislosti na po€asi, denni a
roéni dobé.

Hodnoceni

Praci Filipa Cerhy hodnotim jako podnétnou a aktualni interpretaci moznosti utvareni
restauraéniho prostredi a jeho propojeni s lokalni produkci surovin pro pfipravu jidel. Vysiedny
stavebni objem s jednoznaénym tvarem by myslim mél nadéji obstat i v prostiedi tak urbanisticky
a architektonicky naroéném, jako je New York.

Predlozenou diplomovou praci hodnotim jako jasny prukaz autorovy zralosti, potiebné pro ziskani
magisterské kvalifikace. Praci Filipa Cerhy proto s potéSenim pfijimam k obhajobé& a navrhuji pro
ni klasifikaci znamkou

A - vyborné

Dle mého nazoru nedoslo v posuzované praci k umysinému neopravnénému uziti dila jiné osoby.
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