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Autorka se ve svd pr6ci zamEfila na stanoveni obsahu sacharidri ve rrybrarfch o&tddchjablek
s cilem posoudit vhodnost j ejich konzumace pfi diabetologicke diete.

V teoretickd i6sti jsou shmuty informace o jablonich z hlediska botanick6ho, podrobn6
chrakteristiky vybranich odr$d a uvedeno zastoup€ni jednotli\.ich skupin l6tek v plodech.

S ohledem na zaddni je d6le uveden piehled nejbEZndjSich metod pouZivanich ke stanoveni
obsahu sacharidt a nechybi ani informace o diabetu a zpisobu jeho l6deni.
V poro\adni s objernem experimentrilni d6sti povaiuji teoretickou d6st za nerimdmE
rozsiihlou.

V experimentr{lni d6sti autorLa detailn€ popisuje pi(pravu vzod<li, viech potiebqfch roztoloi a
postupy pli vlastnim stanoveni.

DosaZend vysledky jsou shmuty v tab. na str. 65. Vfsledky ziskand ryhodnocenim papirovd
chromatograie jsou nepouiit€1n6, obsah fn:ktosy a glukosy zji3terti titraand se pohybuje ve
WSe uvedeqich m€zich.
Subjektivni \,nimiini organoleptickich vlastnosti jablek zjiifovala autroka pomoci dotazniki
(25 respondentri).

Co v pr6ci postx6ddm je diskuze, i kdyZ n6m6ty teto kapitoly by se urtitd na.sly.

K prdci mrim n6sledujici dotazy:
- v jakjch mezich se pohybuje obsah sacharosy vjablkich ( v pr6ci neni uvedeno)
- kolikrdt bylo stanovenl reprodukovino
- jaky postup by autorka na zikladd zkuienosti doporudila pro pffpravu vzorkt, Ller6

byla patmE nejvCtsim zdrcjem chyb

Jinak je diplomov6 pr6ce zpncovana pedliv€ a celko\.i dojem je velmi dobrt.

Pies uvedend piipominlq doporuduji diplomovou plici Katefiny Kvapilov€ k obhajob€ a
hodnotim klasifi kadnim stupndm

-velmi dobie'
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